
Genießen Sie nur das Beste

Ausbildung für Leute mit Geschmack...
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Oder per Post an:

Fleischerei Neubauer OHG 
Herrn Jens Neubauer 
Ottostraße 3 
38112 Braunschweig

❙ Fleischermeister/in

❙ Filialleiter/in

❙ �Leitende/r Mitarbeiter/in im Bereich 
Partyservice & Catering

❙ Produktionsleiter/in 

❙ Selbstständige/r Fleischmeister/in

❙ Fleischerei-Techniker/in

❙ Betriebswirt/in

❙ Fachlehrer/in

❙ Lebensmitteltechnolog(e)/in
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Fortbildungs- und Karriere-Chancen

Entweder per E-Mail:

Bewerben Sie sich jetzt für das Ausbildungsjahr 2020 oder 2021
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Meine 
Ausbildungsinhalte sind:
Beratung, Verkauf, Service 

und Warenpräsentation, 
fachgerechter Umgang mit 

Fleischerzeugnissen, Herstellen 
von Feinkost, Salaten und 
Büffets, Planung und Organisation 
von Partyservice & Catering, 

Lebensmittelkunde, Hygiene...

Meine Ausbildungsinhalte sind:
Zerlegen und Herrichten von 
Fleisch, Zubereitung 
von Fleisch- und 
Wurstspezialitäten, 
Herstellen von 
Feinkost, Konserven 
und  küchenfertigen 
Produkten, Hygiene, 
Lebensmittelkunde 
und -recht, 
Verpackung und 
Logistik...

Fleischerei-Fachverkäuferin
Ausbildungszeit: 3 Jahre

Fleischer
Ausbildungszeit: 3 Jahre

Ausbildungsplätze 2020/2021...

Hi Laura, hi Niklas,  

hier die Kurzinfo: Fleisch- und  

Wurstproduktion, 7 moderne Filialen in 

Braunschweig, Wolfenbüttel und Salz-

gitter-Bad. Top-Partyservice & Catering, 

über 80 Mitarbeiter/innen, davon 40 

Verkäufer/innen, 7 Fleischer, 4 Fleisch-

meister, 5 Köche und Ausbildungsplätze 

zum/zur Fleischerei-Fachverkäufer/in 

oder Fleischer/in. Der Chef,  

Jens Neubauer, ist übrigens ganz cool.

Bewerbt Euch doch einfach mal…

LG Astrid


