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Fortbildungs- und Karriere-Chancen

I Fleischermeister/in I Selbststandige/r Fleischmeister/in
I Filialleiter/in I Fleischerei-Techniker/in
I Leitende/r Mitarbeiter/in im Bereich I Betriebswirt/in

Partyservice & Catering I Fachlehrer/in

 ebersmierechnolog(i Ausbildung fiir Leute mit Geschmack...

Bewerben Sie sich jetzt fiir das Ausbildungsjahr 2020 oder 2021

Entweder per E-Mail:

L_Rélél Bewerbung um einen Ausbildungsplatz —

An: Jens.Neubauer@fleischerei-neubauer.de [E5|
(o' €51

Betreff: |Bewerbung um einen Ausbildungsplatz |

& : | D Zeugnisse.pdf (272,3 KB) ' TiLebenslauf.pdf (272,3 KB) T Anschreiben.pdf (311,7 KB)
Sehr geehrter Herr Neubauer,

in der Anlage Obersende ich lhnen als PDF-Dateien meine Bewerbungsunterlagen (Anschreiben, Lebenslauf,
Zeugniskopien).

Uber eine Einladung zum Vorstellungsgesprach wirde ich mich sehr freuen.

Mit freundlichen GriiBen

(e

Laura Meyer
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Fleischerei-Fachverkdauferin
Ausbildungszeit: 3 Jahre

Meine
Ausbildungsinhalte sind:
Beratung, Verkauf, Service
und Warenprdsentation,
fachgerechter Umgang mit
Fleischerzeugnissen, Herstellen
von Feinkost, Salaten und
Biffets, Planung und Organisation
von Partyservice & Catering,
Lebensmittelkunde, Hygiene...
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Meine Ausbildungsinhalte sind:
Zerlegen und Herrichten von
Fleisch, Zubereitung
von Fleisch- und
Wurstspezialitdten,
Herstellen von
Feinkost, Konserven
und kilichenfertigen
Produkten, Hygiene,
Lebensmittelkunde
und -recht,
Verpackung und
Logistik...

Fleischer
Ausbildungszeit: 3 Jahre




