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Strohschwein aus Offenstall-Haltung
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OFFEN STALL-HALTUNG

/ Die artgerechte Haltung der
schweine erfolgtin bauerlichen
Betrieben in Offenstallen.

7/ Die Stallesind in tiergerechte
Funktionsbereiche (z.B. Liegen,
Fressen, Bewegen) untergliedert.

/ DieTiere haben in der Offenstall-
Haltung ungefdhr doppelt
so viel Platz wie gesetzlich
vorgeschrieben.

/ Frische Luft, Tageslicht und
AuBenklimareize fordern die
Gesundheit der Tiere.

7/ Die Haltung auf Stroh
sowie organisches
Beschéftigungsmaterial fordern
den Spieltrieb und die natiirlichen
Instinkte der Schweine.

7/ In der Aufzucht der Tiere erfolgt
kein praventiver Einsatz von
Medikamenten und das Fleisch ist
antibiotikafrei.

REGIONALE HERKUNFT

v/ Unsere strohschweine beziehen wir
ausschlieBlich von drei bauerlichen
Familienbetrieben aus der
Liineburger Heide.

/ Unsere Partnerbetriebe sind
die Bauern Andreas von Felde
(Harmelingen), Christoph Liilfs
(Neuenkirchen) und Henning Renk
(Soltau).

/ DerTransport der Schweine
erfolgt durch eine erfahrene
Viehvermarktungsgesellschaft
aus Walsrode. Es werden moderne
Kiihlfahrzeuge mit geschultem
Personal eingesetzt und die
Transportdauer betragt max. 120
Minuten regulédre Fahrtzeit.

/ Beidem schlachtbetrieb, der Firma
BRAND QUALITi'\TSFLElSCH in
Lohne (Niedersachsen), handelt
es sich um ein mittelstandisches,
familiengefiihrtes Unternehmen,
das 1930 gegriindet wurde und von
2 Generationen gefiihrt wird.

/ Die fachgerechte Zerlegung und
Weiterverarbeitung der Schweine
erfolgt in unserer eigenen EU-

zertifizierten Produktionsstatte.

FUTTER- & FLEISCHQUALITAT

[FUTTER: & FLEISCHQUALITET

7/ Alle drei Aufzuchtbetriebe halten gleiche
Qualitéts-Standards in der Produktion
ein, wie z.B. hochwertiges Getreidefutter
aus eigenem Anbau bzw. von ortlichen
Erzeugeranenossenschaften. Das
Futter ist rohfaserreich und enthilt viele
Mineralstoffe.

7/ Zusatzlich erhalten die Schweine
taglich frisches, organisches
Beschéftigungsmaterial (Pflanzen je nach
Saison).

/ Die artgerechte Haltung der Tiere in
Offenstillen und das Futter sind Garant fiir
Genuss und Fleischqualitat: Das Fleisch ist
perfekt ausgereift und hat eine schnittfeste,

saftige Qualitat.



QUALITATSSICHERUNG

7/ Wir pflegen den personlichen
Kontakt und das fachliche
Gesprach mit unseren Landwirten
und iiberzeugen uns vor Ort vom
Wohlergehen der Schweine.

/ Die bauerlichen Betriebe und Tiere
werden regelmaBig tierarztlich
betreut.

v/ Der schlachtbetrieb BRAND
QUALITATSFLEISCH hat sich das
Ziel gesetzt, die konventionelle
Tierhaltung zuriickzudrangen.
Das Unternehmen setzt hierbei
auf Qualitét, indem es sich u.a.
in Gremien und Organisationen
fiir Offenstall-Haltung und mehr
Tierwohl einsetzt.

7/ Weitere Informationen zu
der Firma Brand und ihren
Qualitatstestierungen (QS, IFS),
Mitarbeiter*innen finden Sie unter:
www.brand-lohne.de

/ Inunserer EU-zertifizierten
Produktionsstatte iiberwachen drei
Fleischermeister die Einhaltung
strengster Hygiene- und
SicherheitsmaBnahmen.

/ Zusétzlich zu den gesetzlichen £
Vorschriften fiihren wir regelmaBig
freiwillige mikrobiologische
Untersuchungen durch.
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