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Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit unserem newen Wehnachtsmagazin
mébchten wer Sie wieder bel Thren
VWM&W&% fm/ die Festtage unterstivtzen.
Unsere Fleischermerster und das Kiichen-

und Cateringteam haben feinste Fleisch- und
Wurstspezialititen, leckere @anﬁe
Mendis und kulinarische Geschenkideen fir Sie
kreiert.

Frohe Festtage und genussvolle Stunden Spezialitdten im Bldtterteig Schlesische Weil3e
£ Ab 27.November 2024 erhalten Sie nach original schlesischem Rezept -
kiichenfertig vorbereitete Blatterteig- das besondere Angebot im Dezember

winschen Ihnen  gge \,I.S(i
ﬁ‘t\q“ 3 Teilchen, z. B. mit Kasseler, Schweinefilet

oder Lachs gefllt. Gerne sehen wir Ihrer Zubereitungs-Tipp:

FW NEMW & Tea S ';"5‘\ % Vorbestellung entgegen. Die Schlesische Weil3e bei geringer Hitze
L7 ) ) ) vorsichtig in Butter braten. AnschlieSend
’ Die Backanleitung erhalten Sie auf Wunsch mit Kartoffelpiiree servieren und mit der
bei Abholung. leicht gebrdunten Butter (ibergieflen —
gefllt mit Kasseler Gaumenfreude pur!
Stiick (mindestens 200g) 7,80 €
Weihnachts-Spezialitéten Partyservice-Highlights e e 200 o 820€ Weihnachtsmettwurst
Gaumenfreuden zum Fest 3 November 2024 - Februar 2025 ' Braunschweiger Mettwurst
gefullt mit Lachs mit Cranberries und feiner Chilinote —
. . . . Stiick (mindestens 200 9,50 € eine besondere Delikatesse
Weihnachts-Angebote Weihnachtsfeier-Specials ( 9 aus eigener Herstellung
Angebote vom 16.12. - 24.12.2024 6 Meniis mit Ente, Gans & Co. (Abb. siehe unten) 100g 2,29€

Erlesener Fleischgenuss Silvester-Angebote
Gefliigel, Kalb, Rind & Schwein 7 Angebotevom27.12.-31.12.2024 17 Neubauers Winterleberwurst :
mit Cranberry und Apfel ~ 100g  2,29€ 5%
VI./elhnach'tllch.e Mendis 10 Silvesterparty-Highlights | achs-Frischkése
Wir kochen, Sie genieflen... Fondue, Raclette & Co. Fin zart-cremiger Genuss
(57% Fett iTr) 100g 1,99€
Geschenk-Ideen Vorbestell-App & Kontakt
Kulinarische Prasente 1 2 So erreichen Sie uns... 20



Quiche-Spezialititen

Mini-Quiches aus Vollkornteig mit leckeren,
herzhaften Fillungen nach Wahl.

Die Quiches sind fertig zubereitet und
mussen nur noch kurz in der Mikrowelle oder
im Backofen erwdrmt werden. Die Quiches
erhalten Sie ab 27. November 2024.

Gerne sehen wir lhrer Vorbestellung
entgegen. Die Backanleitung finden Sie
unten.

Mini-Quiche (mit Lachs)

gefullt mit Lachs, Garnelen, Zucchini, Méhren
und Dill — abgerundet mit feiner Ingwer-
Knoblauch-Note

1 ganze Quiche

@11 cm - ca. 225 q) 7,50€

Mini-Quiche (mit Hdhnchenfilet)

Stick

gefullt mit Hahnchenfilet, Broccoli und

Lauchzwiebeln — abgerundet mit feiner

Curry-Note

1 ganze Quiche (@ 11 cm - ca. 225 g
Stlick

)
6,50 €

Erlesene Gliihwein-Spezialitciten

Die Glihwein-Spezialitdten der Familie
Sonntag kénnen Sie in diesem Jahr nicht
nuram ,Advents-Treff am Léwen” auf dem
Braunschweiger Weihnachtsmarkt geniel3en.

Sie erhalten diese leckeren Heil3getrénke
ab sofort auch in unseren Filialen.

Wir wiinschen lhnen gemtitliche und
stimmungsvolle Adventsabende...

GLUHWEIN ROT

Leckerer Glihwein mit Rotwein, Zucker
und Aromen
1 Flaschea 1,001  7,50€

Mini-Quiche mit Lachs und Garnelen

Mini-Quiche (vegetarisch)

gefullt mit mediterranem Gemdse, rotem
Pesto, Tomaten, Paprika und Reibekdse —
abgerundet mit einer Basilikumnote

1 ganze Quiche

(@11 cm - ca. 225 q) 6,50 €

Backanleitung: Die Mini-Quiche bei 130 °C
im Backofen 15-20 Minuten erwdrmen.

Stlck

Neubauers Braunschweig-Pralinen
Mettwurst-Pralinen aus eigener Herstellung
mit feinwlrzigem Geschmack — verpackt

im transparenten Geschenkbeutel und
weihnachtlich dekoriert.

ca. 20 Stiick 1209 4,80€

Serviervorschlag (Abb.siehe links)

~ - Neubauers Weihnachts-Spezialitdten

GLUHWEIN WEISS

Leckerer Glihwein mit Weillwein,
Zucker und Aromen

1 Flaschea 1,001  7,50€

Braunschweiger Forster

Zweierlei Frichtetee, kréftiger Rotwein,
edler Rum, Fichtennadelauszlge, Zitrone
und Gewdirze

1 Flaschea 1,001 14,50€
CHRISTMAS GIN
Alkoholhaltiges Heil3getrank mit Gin,
Turkischem Apfeltee und
Rosmarin

1Flaschea 1,001 16,50 €

STUNG yNp ABFOLLUNG AT o
EESGELANDE DES FESTZELTBRTIEB

SLUHWE!!

| VEIWE, ZuckeR, AROME"
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Rinderrouladen
aus der Oberschale,

vom besten Mastbullen 100g 2,29€
Neubauers Fleischsalat

aus eigener Herstellung —

einfach lecker 100g 149€

Original Braunschweiger Mettwurst

aus eigener Herstellung
(mit oder ohne Knoblauch)  100g 1,99 €

Wiener Wiirstchen
aus eigener Herstellung, frisch aus dem

Rauch
100g 1,99€
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'¢ Weihnachts-Angebote

giiltig vom 16.12. - 24.12.2024

Weihnachtsschinken ,Wintertraum”

aus eigener Herstellung
mit typischen Weihnachtsgewdrzen

100g 2,39€

Adventsbraten gefiillt*
mit feinem Kalbsbrét und Backobst

vom Schweineriicken kg
vom Schweinenacken kg

Schweinerticken ,Weihnachten”*

gefullt mit Mett-Apfel-
Cranberry-Fillung kg

* Diese Artikel erhalten Sie auf
Bestellung auch vor den Festtagen.

Wir sagen Danke...

Bei Abholung lhrer
Weihnachtsbestellung
erhalten Sie ab dem

20. Dezember 2024 einen
Treuerabatt-Gutschein*.

* Einzulésen im Januar 2025

Geflilltes Schweinefilet —
klichenfertig vorbereitet

¢

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)

17,90 €
16,90 €

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)

17,90 €

Iberico Schweinefilet

Spitze ohne Kopf
Stiickgewicht ca. 200 g kg 3590¢€

Iberico Schweinekotelett

Eine Delikatesse — aus den Eichen-
wildern Spaniens kg 30,90€

Geflillte Schweinefilets*

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)
gefullt mit einer leckeren Farce aus

Speck, Champignons, Zwiebeln und

feinem Brat kg 2490€

Gefilillte Schweinefilets*
itte vorbestellen bis spédtestens 14.12.2024)

- gefullt mit Neubauers Blockmett,

garniert mit kandierter Birne,
Walntssen und Cranberries kg 24,90 €

Geflillte Schweinefilets*

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)
kuchenfertig vorbereitet in Backpapier —
gefullt mit einer Krduterfarce, geschmorten
Champignons und

Cherrytomaten. kg 24,90€

Kalbstafelspitz
Das besondere Gourmetstick kg 24,90 €

Die Rezepte fiir die Zubereitung unserer
Weihnachtsbraten finden Sie unter
www.fleischerei-neubauer.de



Ab Anfang Dezember erhalten

Sie bei uns auch verschiedene,
wechselnde Rind- und Wildangebote.
Bei speziellen Wiinschen bitte
rechtzeitig vorbestellen.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 14.12.2024

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Besondere Empfehlung:
Feinstes Rindfleisch

Auf Wunsch erhalten Sie unsere erlesenen
Rindfleisch-Spezialitdten auch bereits vor
den Festtagen. Wir erbitten Ihre rechtzeitige
Vorbestellung.

Dry-aged-Steaks
die besondere Rindfleisch-Delikatesse
Ab sofort erhdltlich, solange der Vorrat reicht

Rindfleisch von der Fdirse

Probieren Sie dieses Geschmackserlebnis:
Rindfleisch von der deutschen Farse
(weibliches Rind, das noch nicht gekalbt
hat) verflgt Gber eine ausgewogene
Marmorierung und das Fleisch ist besonders
zart, saftig und geschmackvoll.

Férsen-Rinderfilet
Féirsen-Roastbeef
Férsen-Steakhdiifte

Wir beziehen unser Wildfleisch aus
heimischen Landesforsten und dem
Nationalpark Harz.

Um lhren vielfdltigen Bestellw(inschen
gerecht zu werden, beginnen wir jetzt schon,
unser Tiefkiihlhaus zu bevorraten, um keine
weiteren Zukdufe tétigen zu mussen.

Rehkeule

mit Knochen  ca.1,30-2,50kg 29,90 €
Rehrticken

mit Knochen  ca.1,30-250kg 52,90 €
Hirschkeule

ohne Knochen,

sauber parierte Bratenstiicke kg~ 33,90 €
Hirschriicken

ohne Knochen, 1A-Zuschnitt kg~ 54,90 €
Wildschweinkeule

ohne Knochen,

sauber parierte Bratenstiicke kg~ 32,90 €
Wildschweinriicken

ohne Knochen, 1A-Zuschnitt kg~ 42,90 €
Kaninchen

frisch, ca. 1,8-2,5 kg kg 18,90€
Kaninchenkeulen

ca.300g kg 26,90€
la Wildschweingulaschkg 36,90 €
la Hirschgulasch kg 37,90€

Fleischgenuss: Gefliigel

Ab Anfang Dezember erhalten
Sie bei uns auch verschiedene,
wechselnde Gefliigelangebote.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 14.12.2024

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Abholung ab ca. 23.12.2024*

* Bitte erfragen Sie den genauen
Abholtermin bei lhrer Bestellung.

Franz. Barbarie Entenkeulen
ideal geeignet fur festliche

Schmorgerichte, ca.350g kg 18,90 €
Deutsche Flugente

Handelsklasse A, ohne Innereien,
Stiickgewicht ca. 3 kg kg 17,90€
Entenbrustfilet

von der franzosichen Barbarieente
Handelsklasse A, ca. 350 g

mit Haut, ohne Knochen kg 31,90€
Dithmarscher Gans

aus bauerlicher Freilandhaltung,

mit Kopf u. Innereien,

Handelsklasse A,

trocken gerupft, 4,0-58kg kg 26,90 €
Freiland-Hafermastgans

frische Schlachtung,

Handelsklasse A,

mit Innereien,

ca. 3,8-5,6 kg kg 2390€
Hafermast-Gdnsebrust

Handelsklasse A,

ca. 800-1300 g kg 29,90€

Hafermast-Génsekeule

Handelsklasse A,
ca. 350-600 g kg

29,90 €

Hafermast-
Gdnsekeule

Kikok-Hédhnchen

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)
im Ganzen kross gebraten schmeckt
es besonders lecker und saftig

Stickgewicht ca. 1,3-1,6kg kg 12,60€

Hdhnchenbrust

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)
vom Kikok-Hdhnchen, mit Haut
und Knochen. kg 1490€

Hédhnchenbrustfilet

vom Kikok-Hahnchen,
ohne Haut und Knochen. kg 23,90€

Puten-Spezialitaten

(bitte vorbestellen bis spatestens 14.12.2024)
Die Geflugel-Klassiker zum Weihnachtsfest...

Junge Pute

Spitzenqualitdt aus der Region,

ca. 3-5 kg kg 14,50€
Puten-Henne

ca. 6-8 kg kg 14,50€

Puten-Hahn
ca. 11-15 kg kg 13,90€




1 gebratene Ente
mit leckerer Sauce, Frischgewicht

pro Ente mindestens 3,0 kg

Stick 55,00 €

1 gebratene Ente

wie oben, sowie mit Apfelrotkohl und
Thuringer KartoffelkloRen
Stick 75,00 €

1 gebratene Gans

mit leckerer Sauce, gefullt mit
Apfeln - Frischgewicht
mindestens 5 kg stick 110,00 €

1 gebratene Gans

wie oben, sowie mit Apfelrotkohl
und Thuringer
KartoffelkloRen Stuck 130,00 €

Die gebratene Gans ist ausreichend
fiir vier Personen. Bei den gebrate-
nen Enten rechnet man pro Person

eine halbe Ente.

Hirschbraten

mit Waldpilzrahm pro Person 16,50 €

Unsere kiichenfertigen Advents-
und Weihnachtsmeniis erhalten
Sie vom 27.11.2024 - 24.12.2024.

Die Hauptgerichte sowie die
Beilagen sind fertig gegart.

Fiir Weihnachten erbitten wir
lhre Vorbestellung der Meniis
bis spatestens 14.12.2024.

Abholung nach Vereinbarung -
Am Dienstag den 24.12.2024
ist die Abholung von 09.00

bis 12.00 Uhr méglich.

Hinweise zur Zubereitung der
kiichenfertigen Meniis:

Die kiichenfertigen Gerichte erhalten
Sie in Transportverpackungen.

Diese Verpackungen sind

nicht fir den Backofen oder

die Mikrowelle geeignet!

Zum Erwdarmen der Speisen bitte
eigene, geeignete Behaltnisse
verwenden, um die Gerichte dann
im Backofen (bei 150 °C ca. 30-100
Minuten - je nach Artikel und Menge)
oder in der Mikrowelle zu erhitzen.

Serviervorschlag:
Die Speisen werden
in Schalen bzw. auf
Platten angerichtet.

Kiichenfertige Mentis

Bitte bestellen Sie Ihre Meniis
bis spatestens 14.12.2024 vor.

Abholung in unseren Filialen
am Dienstag den 24.12.2024
von 09.00 bis 12.00 Uhr.

Die folgend angebotenen Gerichte werden
mit Liebe fiir Sie vorbereitet, um lhnen den
weihnachtlichen ,Klichenstress” zu ersparen.
Die Speisen sind gebraten, geschnitten und
mit schmackhaften Saucen fertig zubereitet.

Die Anleitung zum Erwdrmen der Mendis
finden Sie links.

Fleischgerichte:

Schweinefilet-Medaillons

wahlweise in Steinpilzsauce- oder
mit Rahmchampignons

Preise pro Person

13,50 €

Kikok-Hdhnchen-Geschnetzeltes
mit grinem Spargel,
leckerer Rahmsauce und

getriiffeltem Kartoffel-Gratin 16,90 €

Rinderrouladen

hausgemacht mit klassischer
Fullung und leckerer Sof3e

13,90 €

Gdnsekeule

groR, zart gebraten mit
leckerer Sof3e

16,90 €

Entenkeule

zart gebraten,
dazu leckere So3e

Hirschrouladen

gefullt mit Zwiebeln, Gurke
und Wildfarce in leckerer
Rahmsauce

Wildgulasch

mit Waldpilzen

Beilagen: Preise pro Person
Kartoffel-Gratin 3,60 €

Getriiffeltes Kartoffel-Gratin 4,60 €
Thiiringer Kartoffelkl63e 2,80€
Speckrosenkohl 3,20€
Apfelrotkraut 2,50€

Suppen:
Steinpilzcreme-Suppe 6,95 €

Winterliche Kalbsbouillon

mit magerem Kalbfleisch und
Juliennegemiise 6,95 €

Preise pro Person

Vegetarische Gerichte:
Preise pro Person

Steinpilzrisotto

mit frischen Steinpilzen und
Parmesankédse

13,90 €




~ . Kulinarische Geschenk-Ideen
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Préisentservice flir Firmen

Unsere handwerklich hergestellten
Braunschweiger Wurstspezialitdten in
reprasentativer Geschenkverpackung

sind erlesene Geschenkideen fur Ihre
Geschéftspartner, Kunden und Mitarbeiter.

Kulinarische Geschenke zum Fest

Uberraschen Sie Ihre Verwandten, Freunde
oder Kunden mit unseren liebevoll
verpackten Wurstprdsenten und erlesenen,
kulinarischen Geschenkideen
fiir Feinschmecker.
Mini-Braunschweiger in Schmuckdose,
Wurst ohne Ende im Geschenkkarton,
Spezialitatenkoffer oder Braunschweiger
Wurstkoffer — gerne unterbreiten wir [hnen
spezielle Firmenangebote. Auf Wunsch
Ubernehmen wir fir Sie auch den Versand.

Gerne stellen wir auch Préisentkérbe nach (s
lhren Wiinschen zusammen.

Unser Verkaufsteam in den Filialen berct
Sie gerne.

Sprechen Sie uns an... Wurst ohne Ende
Geschenk-Hotline, Tel. 0531 2900745 Unsere Wurstspezialitat im
Geschenkkarton dekorativ
verpackt. stiuck 14,90 €

N —

fleischerei & catering

NEUBAUERS

NEUBAUERS
Echte Braunschweiger Originale

Mini-Braunschweiger

in der neuen runden Schmuckdose.

Die Original Braunschweiger Spezialitat
hergestellt nach traditionellem

Rezept. Stick 7,90 €

Spezialitétenkoffer

z.B. 1 Glas und 2 Dosen e
Neubauers Wurstspezialitdten _——
im Geschenkkarton dekorativ =
verpackt.

Stuckab 12,90 €

Echte Braunschweiger Originale

S, METTW

Geschenk-Gutschein

Die ideale Geschenkidee fur jeden
Anlass. Betrag nach Wahl  ab 10,00 € ——

x Jubildums-Mettwurst
\ Limitierte 125 Jahre-Edition

X

o Diese herzhafte Mettwurst

| wird von Meisterhand
hergestellt, mit Natur-
gewdlrzen verfeinert und im
dekorativen Geschenk-
karton verpackt

Stick 8,90 €

/Lf” /(i C } wts cheut . .
2 * ,Neubauers Weihnachts-Salami”
. Eine schmackhafte Salami aus eigener
Herstellung mit Weihnachtsmann-

Motiv (ca. 300 g) 100g 2,89€




Sie planen ein Firmen-Event, eine Party, ein Dezember

gréeres Familienfest oder eine Vereinsfeier. Schweinefiletmedaillons
s, Damit Ihre Feierlichkeit ein voller Erfolg wird, mit Al Erbe-Schinken umwickeltin einer '
g e & Cateriy 'y steht bei uns am Anfang die individuelle, Preiselbeerrahm-Sauce; dazu: Mandelbroccoli
[rtyserVe / !‘iv < personliche Beratung und Kartoffelgratin (Abb. siehe rechts)
v .

BOFETTS.

Unsere Mitarbeiterinnen vom Dessert: Lebkuchenmousse auf marinierten K
Gluhweinbirnen

Catering-Team, Margrit Bosse und
Rebekka /—/e/’mbach, freuen sich Abholpreis fir 10 Personen 169,90 €
auflhren Anruf.

UND MEHR
e p
»
P

Sie nur das Best®

GenieBien

Unsere 56-seitige Partyservice-Broschdiire
erhalten Sie in allen Neubauer-Filialen sowie
Online unter www.fleischerei-neubauer.de

Montag bis Freitag
10:00 bis 15:00 Uh‘rﬁ
Telefon 0531 29007

November

Harzer Wildgulasch

zart geschmort, mit Februar

Waldpilzen, Birnen und .

Preiselbeeren. Schweinefilet-

Dazu servieren wir ’ Geschnetzeltes

Butters_patzle - —- mit frischen Champignons,

(Abb. siehe rechts) "',!f" PR, 4 e Frihlingslauch und Cherry-

Dessert: Panna Cotta mit ol ’J P Zﬁu\ Januar " Tomaten in leichter Metaxa-

Brombeerpiiree und B Braunkohl-Essen Sauce

frischer Minze Deftiger, hausgemachter Dessert: Frische Joghurtmousse

Abholpreis Braunkohl mit Neubauers mit Himbeermark und Minze

far 10 Personen frischer und gerducherter Abholpreis fiir 10 Personen 155,00 €
Bregenwurst und saftigem

159,00 €

Kasselernacken, Senf und
Dampfkartoffeln (Abb. siehe oben)

Dessert: Schoko-Truffelmousse
mit Haselnusskrokant

Abholpreis fiir 10 Personen 139,90 €




Entenkeule oder Génsekeule

Flr lhre private oder geschdiftliche
Weihnachtsfeier haben wir im November
und Dezember zweij echte ,Geflligel-
Klassiker”im Angebot. Selbstverstdndlich
bieten wir lhnen diese Gerichte auf Wunsch
auch als komplette Mentis mit Suppe und
Dessert nach Wah! an.

Serviervorschlag -
die Speisen werden in
Schalen bzw. auf Platten
angerichtet.

Auf Wunsch erhalten Sie als
Beilage anstatt Thiringer KI6en
auch Kréuter-Servietten-Knddel.

-

-‘ Weihnachtsfeier-Specials
Y = )

ab 10 Personen

Geschmorte Entenkeule

mit SofRe, Apfelrotkohl
und Thiringer KloRen

oder
mit SoBe, Apfelrotkohl
und Kartoffelgratin

pro Person

pro Person

Geschmorte Gdnsekeule

mit SofRe, Apfelrotkohl
und Thuringer Kl6en

oder

mit SofRe, Apfelrotkohl
und Kartoffelgratin

-
L)
-

pro Person

pro Person

Silvester-Angebote

Neubauers Bouillonwurst
hergestellt nach traditionellem

Familienrezept 100g 1,79€
Kasseler Kotelett”

mild gesalzen und

leicht gerduchert kg 1,29€

Braunschweiger Heringssalat
aus eigener Herstellung -

die besondere Spezialitat

zum Jahreswechsel 1009

1,99 €

Neubauers Mortadella

Spitzenqualitdt; auch als
Portionswurst erhéltlich 100 g

1,79€

Thiiringer Mettgut

Der leckere ,Alrounder”:

Frisch aufs Brotchen oder zubereitet als
Frikadellen, Hackbraten...

100g 1,19€




Silvester-Highlight Nr. 1

ab 4 Personen

Rinderfilet Wellington*

frisch aus dem Ofen (im Stiick),
mit Burgunder-Sauce und
getriiffeltem Gratin*  pro Person 28,90 €

Silvester-Highlight Nr. 2
ab 10 Personen

HeilSer Grillschinken*
frisch aus dem Ofen (im Stlck),

dazu: Schlemmerkrautsalat, leckeren
Grill-Kartoffelsalat und 1/2 Zwiebel-
Baguettebrot im Stiick

14,90 €

pro Person

Rinderfilet Wellington

Die Silvester-Hits bitte bis spatestens
21.12.2024 vorbestellen.

* Die Abholung erfolgt am 31.12.2024
zwischen 17.30 Uhr und 19.00 Uhr in
unserer Filiale am Nibelungenplatz
(Eingang iliber den Hof).

\/

Gemischte Fondue-Platte
ab 4 Personen

Schweine- und Rinderfilet, magerer
Kasselerrticken, Putenbrust- und
Hahnchenfilet (alles in kleinen, kuranten
Stucken auf Platte angerichtet), kleine
Hackfleischbéllchen, Saucischen, frische
Mini-Bratwurst, Mini-BraunschweigbeifSer
sowie 3 hausgemachte Dips

Pro Person 18,90 €

Gourmet Fondue-Platte
ab 4 Personen

Schweine- und Rinderfilet, Lammhiifte

und Hirschriicken, magerer Kasselerrticken,
Putenbrust- und Hahnchenfilet (alles

in kleinen, kuranten Sticken auf Platte
angerichtet), kleine Hackfleischbéllchen,
Saucischen, frische Mini-Bratwdrstchen, Mini-
Braunschweigbei3er sowie

3 hausgemachte Dips

19,90 €

Pro Person

- Silvester-Highli = 2 Pactatto Platier
Sfolvest(fr Highlights — Fondue- & Raclette _E[att :\))2:

e

Die Fondue- und
Raclette-Platten
und die
Mitternachtssuppe
bitte 2-3 Tage
vorher bestellen.

Fiir Weihnachten
bitte bis
spatestens
14.12.2024 und
fiir Silvester bis
21.12.2024
vorbestellen.

Mitternachtssuppe

mit Tomaten, Chilli, Paprika, Mettbéllchen,
Zwiebeln und weillen Bohnen
ab 4 Personen Pro Person 5,95 €

Gemischte Raclette-Platte
ab 4 Personen

Fleischauswahl:

Schweinefilet, Rinderfilet, Kikok
Hahnchenbrustfilet, Lammrickenfilet,
Iberico Ruckensteaks, Mini-Scampispiele,
Pflaumen im Speckmantel, Saucischen

Kaseauswahl:
Dachsteiner, Appenzeller und Kutscher-
kdse (bayerischer Raclettekase)

Pro Person

18,90 €




oy Vorbestellung per App, Kontakt & Filialen

Ab sofort sind wir fiir Sie rund um die Uhr erreichbar...

ﬂ Mittagstisch

|
@=

Angebote

Dosen/Glaser

X3
>

3

N\,
S

Kase/Eier

, Salate

N

X IRX I

", Schinken

N

Grillspezialiaten

N

X3

N

. Ficisch

ZaaN
% worst

= App installieren
= Bequem von
> Wunsch-aph
- Beiunsim ge

Filialen

Nibelungenplatz 11
Tel. 0531 322315

Neubauers Schlemmerland
im EKZ Heidberg,
Tel. 0531 696990

zuhg Use vorbesteljen
olzeijt festlegen
schaft abholen

mzm Sie konnen in aller Ruhe in unserem
=== grofBen Sortiment stobern und auswahlen.

msm Sie haben aktuelle Angebote und
B2 unsere Meniiplane stets im Blick.
mam Sie sind zeitlich flexibel und konnen

0

EE% jederzeit via Smartphone vorbestellen.

mzm Sie konnen den Abholtermin frei wahlen
B5% und sparen Zeit beim Einkauf.

Bitte beachten Sie: Aufgrund der grof3en

Nachfrage zu den Festtagen sind Bestellungen per

Vorbestell-App nur bis zum 13.12.2024 méglich.

Laden Sje gje |

.i,., Neub, |
.+ VeUbauer-Vorpegte. “

Jetzt kosten|os aufih rAPP
SMmartphonel

Impressum

Herausgeber:

Fleischerei und Partyservice Neubauer GmbH & Co. KG

Ottostral3e 3

38112 Braunschweig

Tel. 0531 2395516
info@fleischerei-neubauer.de

Filiale BS-Lehndorf, Sulzbacher Str. 43 www.fleischerei-neubauer.de

Tel. 0531 59069866

Filiale BS-Weststadt

im EKZ Elbestralle,

Tel. 0531 847132

Filiale Wolfenbuttel

Elmweg 15, Ecke Doktorkamp
Tel. 05331 9359980

Konzeption, Text, Fotos und Gestaltung
© Werner W. Scholz, Astrid Voges
Multimediale Werbekonzepte
info@bilderfilm-werbekonzepte.de

Alle Angebote freibleibend - solange der Vorrat reicht.

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
tand: November 2024



