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Neubauers Weihnachtsspezialitdten

Antipasti wid Kalle Kistlocthoiten

NEU: Antipasti ,Bella Italia”

Vegetarische Antipastiplatte
~Bella Italia” sowie kalte Fisch- und
Fleisch-Kostlichkeiten

Unsere neuen hausgemachten
Késtlichkeiten werden dekorativ angerichtet
und verpackt in kleinen Boxen mit Click-
Klarsichtdeckel - ideal fiir den Transport,
die Aufbewahrung im
Kihlschrank und zum
Servieren. Jede Schale ist
- ausreichend fiir 2 Personen
i\ zum Abendessen bzw. fir

4 Personen als Vorspeise.
Fireine grélSere Anzahl
von Gdsten

Serviervorschlag:
Hdhnchenbrust mit Curry-Friichte-Sauce und
Antipasti ,Bella Italia” angerichtet auf weiler Platte.

kénnen Sie nach Belieben verschiedene
Sorten kombinieren und so selbst ohne
viel Aufwand ein kleines, leckeres Buffet
zusammenstellen.

Wir wiinschen Ihnen und lhren Gdsten
guten Appetit...




Curry-Crépe-Rollchen

gefullt mit gebeiztem Lachs und
Teriyaki-Sauce

Schale fir
2-4 Personen

10,90 €

Hédhnchenbrust

paniert und knusprig gebraten auf
Curry-Friichte-Sauce

Spezialitdten im Bldtterteig

Ab sofort erhalten Sie kiichenfertig
vorbereitete Blatterteig-Teilchen, z. B. mit
Kasseler, Schweinefilet oder Lachs gefullt.
Gerne sehen wir Ihrer Vorbestellung
entgegen.

Schale fur 2-4 Personen 10,90 €

Antipasti,Bella Italia”

mit Grillgemdse, eingelegten
getrockneten Tomaten, Mozzarella und
gehobeltem Parmesankdse

Die Backanleitung erhalten Sie auf

Schale far 2-4 Personen 10,90 € Wunsch bei Abholung,

gefullt mit Kasseler

Stiick (mindestens 200g) 7,80 €
gefillt mit Schweinefilet
Stiick (mindestens 200 g) 8,20 €
gefullt mit Lachs
Stick (mindestens 200 g) 9,50 €
Weihnachtsmettwurst
Braunschweiger Mettwurst
mit Cranberries und feiner Chilinote —
eine besondere Delikatesse
Zarte Entenbrust aus eigener Herstellung
auf Orangensauce mit 100g 2,39€

Frichten garniert

Schale fur

Neubauers Winterleberwurst
2-4 Personen

mit Cranberry und Apfel
100 g

249€

Serviervorschlag Bldtterteig-Teilchen

Schlesische Weil3e

nach original schlesischem Rezept —
das besondere Angebot im Dezember

Zubereitungs-Tipp:

Die Schlesische Weilse bei geringer Hitze
vorsichtig in Butter braten. Anschlielsend
mit Kartoffelpiiree servieren und mit der
leicht gebrdunten Butter Ubergielsen —
Gaumenfreude pur!

Lachs-Frischkdse-Terrine
Die feine Spezialitat aus eigener Herstellung
— ein zart-cremiger, leckerer Genuss
(Abbildung siehe unten)

100g 2,99€
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< Neubauers Weihnachts-Spezialitdten

Quiche-Spezialititen
Mini-Quiches aus Vollkornteig mit leckeren,
herzhaften Fillungen nach Wahl.

Die Quiches sind fertig zubereitet und
mussen nur noch kurz in der Mikrowelle oder
im Backofen erwdrmt werden. Die Quiches
erhalten Sie ab 26. November 2025.

Gerne sehen wir lhrer Vorbestellung
entgegen. Die Backanleitung finden Sie
unten.

Mini-Quiche (mit Lachs)

gefullt mit Lachs, Garnelen, Zucchini, Méhren
und Dill — abgerundet mit feiner Ingwer-
Knoblauch-Note

1 ganze Quiche

@11 cm - ca. 225 g) Stick  7,50€

Mini-Quiche (mit Hdhnchenfilet)
gefullt mit Hahnchenfilet, Broccoli und
Lauchzwiebeln — abgerundet mit feiner
Curry-Note

1 ganze Quiche

@11 cm - ca. 225 g) Stick  6,50€

Spekulatius-Mettwdirstchen

Herzhafte Mettwurstchen aus eigener
Herstellung mit feiner, weihnachtlicher

Spekulatiusnote
100g 249€

w5
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Mini-Quiche mit Lachs und Garnelen

Mini-Quiche (vegetarisch)

gefullt mit mediterranem Gemdse, rotem
Pesto, Tomaten, Paprika und Reibekdse —
abgerundet mit einer Basilikumnote

1 ganze Quiche

(@11 cm —ca. 225 q) Stuck 6,50 €

Backanleitung: Die Mini-Quiche bei 130 °C
im Backofen 15-20 Minuten erwdrmen.

Neubauers Mini-Kéisekrainer

Herzhafte Mettwurstchen aus eigener
Herstellung mit wirzigem Kase verfeinert -
ideal zur Brotzeit

249€

(Abb. siehe links) 100 g

Fleischgerichte (sous-vide gegart)
Entenbrust und Gidnsekeule
fiir die schnelle Festtagskiiche

Was bedeutet Sous-vide-Garen? Sous-
vide-Garen, aus dem Franzésischen ,unter
Vakuum” ist eine Profi-Kochmethode bei der
das Fleisch in einem luftdicht verschlossenen
Spezialbeutel bei niedriger Temperatur im
Wasserbad oder mit Wasserdampf langsam
und schonend gegart wird. Garzeit und
Temperatur werden dabei exakt auf das
jeweilige Stiick Fleisch abgestimmt.

Zubereitung sous-vide vorgegartes
Entenbrustfilet mit Serviervorschlag

Barbarie-Entenbrustfilet

sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel
ca. 200 g Stick 9,90 €

Hafermast-Gdénsekeule

sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel
ca. 350 g Stick 16,90 €

Neubauers Weihnachts-Spezialitditen

Noce Fég%m’aé% Genisher

Unser Kiichenchef hat fiir die bevorstehende
Advents- und Weihnachtszeit zwei neue
Gourmet-Produkte fiir Sie vorbereitet:
GenielSen Sie das perfekte, zarte und saftige
Geschmackserlebnis unserer sous-vide
gegarten Entenbrust und Gdnsekeule.

Sie erhalten diese Produkte fertig zubereitet
im Vakuumbeutel und Entenbrust /
Gdnsekeule mtissen nur noch kurz bei hoher
Temperatur im Backofen (Umluft) oder in der
Heilluftfritteuse erhitzt werden.

Auf Wunsch erhalten Sie auch die passende
fertig zubereitete Sauce dazu.

ZUBEREITUNG

“~ Entenerst &
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Made with love ... im Glas Und wenn in der Hektik des Alltags die Zeit \li}l‘il;.\l'lill‘

Unter dem Motto ,Made with love” hat unser zum Kochen fef'z'/t, probie(en Se ef”f"d?
Kiichenteam neue, kdstliche Spezialitéten ursere neuen kughenfgmgen Ger{chte m
im Glas fiir Sie kreiert: Neubauers Glas: Der Leberkase wird schnell im Glas
Hochzeitssuppe ist der ideale Auftakt fiir Ihr gg/backeﬂn,(;mr ansereﬂn Bo/;gneggﬁo@en
Sonntags- oder Weihnachtsmeni und mit #1ASSIC OdET, Vegan” zaubern SIe im

unseren Fonds im Glas (Gefligel oder Rind) g/a/jdhumdrjhgn eén schne//esPSfpaghert{—B
kdnnen Sie schnell leckere Saucen fir Ihr erichtund eine Currywurst-rfanne mit srot

P i !
Festtagsessen zaubern. oder Pommes schmeckt immer

NEUBAUER

Blas Rinderfond

Rind;zrfond

aus eigener Herstellung — zubereitet mit
Rindfleisch, Zwiebeln
und Gewiirzen 380gGlas 3,99 €

Hiihnerfond

aus eigener Herstellung —

zubereitet mit Hahnchenfleisch,

Karotten, Sellerie

und Salz 380gGlas 3,99 €

Sy
)

Leberkdéise ,HUPFER"

Unsere neue Spezialitat
aus eigener Herstellung

380 g Glas 5,99 €

Zubereitungs-Tipp:

Die Backanleitung fiir den
,HUPFER” finden Sie
aufdem Glas

)

NEUBAUER®
N

% Curywurstpfanne

NEUBAUER’

Currywurst-Pfanne

aus eigener Herstellung - zubereitet
aus Currywurst, Zwiebeln, Paprika und
Neubauers Spezial-Currysofle

380gGlas  5,90€

NEUBAUER®
N

D

Neubauers neue Spezialitdten im Glas Neubauers neue Spezialitdten im Glas

Neubauers Hochzeitssuppe

mit Eierstich, Spargel, GemUsejus,
Eiernudeln und
FleischkloBchen 380gGlas  5,90€

Tomatensol3e Bolognese ,Classic”

aus eigener Herstellung — zubereitet

aus Tomaten, Hackfleisch, Zwiebeln,
Karotten, Krautern

und Gewdrzen 380gGlas 8,90 €

Soja Bolognese ,Vegan”

aus eigener Herstellung — zubereitet

aus Tomaten, Sojaeiweil3, Zwiebeln,

Karotten, Krautern

und Gewdirzen 380gGlas  8,90€




Schlesische weilSe Bratwurst
Eine traditionelle Weihnachtsspezialitat —

hergestellt nach original
schlesischem Rezept 100g 1,89€

Schinken-Krustenbraten

vom Strohschwein aus Offenstallhaltung
(auf Bestellung gern auch

gepokelt) 100g 149€
Bockwurst

ohne Knoblauch

im zarten Saitling 100g 1,89€

Sommelier-Kéise

Osterreichischer Hartkése
aus Kuhrohmilch,
6 Monate gereift
(55 % Fetti.Tr)
100g 249€

Flusskrebs-Cocktail

Eine besondere
Delikatesse
zum Fest

100g 2,99€

Schweinerticken ,Weihnachten” -

Neubauers Honigschinken kiichenfertig vorbereitet
Eine mit Honig verfeinerte

Kochschinkenspezialitat

100g 249¢€ Schweinerticken ,Weihnachten"*

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
gefillt mit Mett-Apfel-
Cranberry-Fllung kg 18,40¢€

Adventsbraten gefiillt*

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
mit feinem Kalbsbrét und Backobst

vom Schweineriicken kg
vom Schweinenacken kg

18,40 €
17,40 €

* Diese Artikel erhalten Sie auf

- Bestellung auch vor den Festtagen.

Wir sagen Danke...

Bei Abholung lhrer
Weihnachtsbestellung
erhalten Sie ab dem

22. Dezember 2025 einen
Treuerabatt-Gutschein*. .
* Finzulésen im Januar 2026 Gefilltes Schweinefilet —
kiichenfertig vorbereitet

Iberico Schweinefilet

Spitze ohne Kopf

Stiickgewicht ca. 200 g kg 3590¢€
Iberico Schweinekotelett

Eine Delikatesse — aus den

Eichenwaldern Spaniens kg 30,90€

Geflillte Schweinefilets*

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
gefullt mit einer leckeren Farce aus
Speck, Champignons,

Zwiebeln und feinem Brat kg

Geflillte Schweinefilets*

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
gefullt mit Neubauers Blockmett,
garniert mit kandierter Birne,

Walnussen und Cranberries kg

Geflillte Schweinefilets*

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
kuchenfertig vorbereitet in Backpapier —
gefullt mit einer Krduterfarce, geschmorten
Champignons und

25,60 €

25,60 €

Cherrytomaten. kg 2560€
Kalbstafelspitz

Das besondere

Gourmetstiick kg 2590€

Die Rezepte fiir die Zubereitung unserer
Weihnachtsbraten finden Sie unter
www.fleischerei-neubauer.de




: Rind und Wild

Fleischgenuss: Gefliigel

- Fleischgenus

Ab Anfang Dezember erhalten

Sie bei uns auch verschiedene,
wechselnde Rind- und Wildangebote.
Bei speziellen Wiinschen bitte
rechtzeitig vorbestellen.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 13.12.2025

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Besondere Empfehlung:
Feinstes Rindfleisch

Auf Wunsch erhalten Sie unsere erlesenen
Rindfleisch-Spezialitdten auch bereits vor
den Festtagen. Wir erbitten Ihre rechtzeitige
Vorbestellung.

Dry-aged-Steaks
die besondere Rindfleisch-Delikatesse
Ab sofort erhdltlich, solange der Vorrat reicht

Rindfleisch von der Féirse

Probieren Sie dieses Geschmackserlebnis:
Rindfleisch von der deutschen Farse
(weibliches Rind, das noch nicht gekalbt
hat) verflgt Gber eine ausgewogene
Marmorierung und das Fleisch ist besonders
zart, saftig und geschmackvoll.

Férsen-Rinderfilet
Féirsen-Roastbeef
Férsen-Steakhdiifte

Rinderfilet

Wir beziehen unser Wildfleisch aus
heimischen Landesforsten und dem
Nationalpark Harz.

Um lhren vielfdltigen Bestellw(inschen
gerecht zu werden, beginnen wir jetzt schon,
unser Tiefkiihlhaus zu bevorraten, um keine
weiteren Zukdufe tétigen zu mussen.

Rehkeule

mit Knochen  ca.1,30-2,50kg 29,90 €

Rehrticken

mit Knochen  ca.1,30-2,50kg 59,90 €

Hirschkeule

ohne Knochen,

sauber parierte Bratenstiicke kg 36,90 €

Hirschriicken

ohne Knochen, 1A-Zuschnitt kg~ 59,90 €

Wildschweinkeule

ohne Knochen,

sauber parierte Bratenstiicke kg~ 30,90 €

Wildschweinriicken

ohne Knochen, 1A-Zuschnitt kg~ 37,90 €

Kaninchen

frisch, ca. 1,8-2,5 kg kg 18,90€

Kaninchenkeulen

ca.300g kg 2790€

Ta Wildschweingulaschkg 34,90 €
39,90 €

la Hirschgulasch kg

Ab Anfang Dezember erhalten
Sie bei uns auch verschiedene,
wechselnde Gefliigelangebote.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 13.12.2025

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Abholung ab ca. 23.12.2025%

* Bitte erfragen Sie den genauen
Abholtermin bei lhrer Bestellung.

Franz. Barbarie Entenkeulen
ideal geeignet fur festliche

Schmorgerichte, ca.350g kg 18,90 €
Deutsche Flugente

Handelsklasse A, ohne Innereien,
Stiickgewicht ca. 3 kg kg 17,90€
Entenbrustfilet

von der franzosichen Barbarieente
Handelsklasse A, ca. 350 g

mit Haut, ohne Knochen kg 31,90€
Dithmarscher Gans

aus bauerlicher Freilandhaltung,

mit Kopf u. Innereien,

Handelsklasse A,

trocken gerupft, 4,0-58kg kg 26,90 €
Freiland-Hafermastgans

frische Schlachtung,

Handelsklasse A,

mit Innereien,

ca. 3,8-5,6 kg kg 2290€
Hafermast-Gdnsebrust

Handelsklasse A,

ca. 800-1300 g kg 3290€

s '
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Hafermast-Génsekeule

Handelsklasse A,
ca. 350-600 g kg

32,90 €

Kikok-Hédhnchen

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
im Ganzen kross gebraten schmeckt
es besonders lecker und saftig

Stickgewicht ca. 1,3-1,6kg kg 13,50€

Hdhnchenbrust

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
vom Kikok-Hdhnchen, mit Haut
und Knochen. kg 1550€

Hédhnchenbrustfilet

vom Kikok-Hdahnchen,
ohne Haut und Knochen. kg 2490€

Puten-Spezialitaten

(bitte vorbestellen bis spatestens 13.12.2025)
Die Geflugel-Klassiker zum Weihnachtsfest...

Junge Pute

Spitzenqualitdt aus der Region,

ca. 3-5 kg kg 14,50€
Puten-Henne

ca. 6-8 kg kg 14,50€

Puten-Hahn
ca. 11-15 kg

3
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Entenkeule oder Génsekeule

Flr lhre private oder geschdiftliche
Weihnachtsfeier haben wir im November
und Dezember zweij echte ,Geflligel-
Klassiker”im Angebot. Selbstverstdndlich
bieten wir lhnen diese Gerichte auf Wunsch
auch als komplette Mentis mit Suppe und
Dessert nach Wah! an.

Serviervorschlag:
die Speisen werden in
Schalen bzw. auf Platten
angerichtet.

Weihnachtsfeier-Specials

ab 10 Personen

Geschmorte Entenkeule

mit SofRe, Apfelrotkohl
und Thiringer KloRen

oder
mit SoBe, Apfelrotkohl
und Kartoffelgratin

pro Person

pro Person

Geschmorte Gdnsekeule

mit Sofe, Apfelrotkohl
und Tharinger Kl6en

oder

mit SoRe, Apfelrotkohl
und Kartoffelgratin

-
L)
-

pro Person

pro Person

17,20 €

18,00 €

27,90 €

28,90 €

Kiichenfertige Menlis im Advent

Unsere kiichenfertigen Advents-
und Weihnachtsmeniis erhalten
Sie ab sofort bis zum 24.12.2025.

Die Hauptgerichte sowie die
Beilagen sind fertig gegart.

Fiir Weihnachten erbitten wir
lhre Vorbestellung der Meniis
bis spatestens 13.12.2025.

Abholung nach Vereinbarung -
Am Mittwoch den 24.12.2025
ist die Abholung von 09.00

bis 12.00 Uhr méglich.

Serviervorschlag:
Halbe Ente mit
Beilagen und Sauce

.'
L] .§

1 gebratene Gans
mit leckerer Sauce, gefullt mit
Apfeln — Frischgewicht
mindestens 5 kg Stick 129,00 €
1 gebratene Gans
wie oben, sowie mit Apfelrotkohl
und Thuringer
KartoffelkloBen Stick 149,00 €

Die gebratene Gans ist ausreichend
fiir vier Personen. Bei den gebrate-
nen Enten rechnet man pro Person

eine halbe Ente.

Hirschbraten

mit Waldpilzrahm 18,90 €

pro Person

1 gebratene Ente

mit leckerer Sauce, Frischgewicht
pro Ente mindestens 3,0 kg

Stick 55,00 €

1 gebratene Ente

wie oben, sowie mit Apfelrotkohl und
Thiringer KartoffelkldBen

Stick 75,00 €

f/;inweise zur Zubereitung der %\\%

kiichenfertigen Meniis:

Die kiichenfertigen Gerichte erhalten
Sie in Transportverpackungen.

Diese Verpackungen sind

nicht fir den Backofen oder

die Mikrowelle geeignet!

Zum Erwarmen der Speisen bitte
eigene, geeignete Behaltnisse
verwenden, um die Gerichte dann

im Backofen (bei 150 °C ca. 30-100
Minuten - je nach Artikel und Menge)

oder in der Mikrowelle zu erhitzen. N/}



Kiichenfertige Menlis zum Fest

< Kiichenfertige Mentis zum Fest

Bitte bestellen Sie Ihre Meniis
bis spatestens 13.12.2025 vor.

Abholung in unseren Filialen
am Mittwoch den 24.12.2025
von 09.00 bis 12.00 Uhr.

Die folgend angebotenen Gerichte werden
mit Liebe fiir Sie vorbereitet, um lhnen den
weihnachtlichen ,Klichenstress” zu ersparen.
Die Speisen sind gebraten, geschnitten und
mit schmackhaften Saucen fertig zubereitet.

Die Anleitung zum Erwarmen der Meniis
finden Sie auf Seite 15.

Fleischgerichte:

Rinderrouladen

hausgemacht mit klassischer
Fallung und leckerer SoBe ., 17,90€
ol o RSN

Preise pro Person

Serviervorschlag: Kombinieren Sie die
Rinderroulade mit Beilagen Ihrer Wahl/
(siehe Seite 17)

Schweinefilet-Medaillons

wahlweise in Steinpilzsauce- oder
mit Rahmchampignons 13,90 €

Kikok-Hdhnchen-Geschnetzeltes

mit grinem Spargel,

leckerer Rahmsauce und

getriiffeltem Kartoffel-Gratin 16,90 €

Gdnsekeule

grof3, zart gebraten mit
leckerer SoRe 21,90 €

Entenkeule

zart gebraten,
dazu leckere SoRe 9,90 €

Hirschrouladen

gefullt mit Zwiebeln, Gurke
und Wildfarce in leckerer

Rahmsauce 17,90 €
Wildgulasch
mit Waldpilzen 15,90 €

Vegetarische Gerichte:
Preise pro Person

Mini-Gemtise-Quiche
mit mediterranem Gemdise,
rotem Pesto, Kdse und Tomaten

1 ganze Quiche
(@11 cm —ca. 225 q) Stuck 6,50 €

Backanleitung: Die Mini-Quiche bei 130 °C
im Backofen 15-20 Minuten erwdrmen.

Steinpilzrisotto

mit frischen Steinpilzen und
Parmesankase 13,90 €

Bitte bestellen Sie Ihre Meniis
bis spatestens 13.12.2025 vor.

Abholung in unseren Filialen
am Mittwoch den 24.12.2025
von 09.00 bis 12.00 Uhr.

Die folgend angebotenen Gerichte werden
mit Liebe fiir Sie vorbereitet, um lhnen den
weihnachtlichen ,Klichenstress” zu ersparen.
Die Speisen sind gebraten, geschnitten und
mit schmackhaften Saucen fertig zubereitet.

Die Anleitung zum Erwarmen der Meniis
finden Sie auf Seite 15.

Suppen:

Neubauers Hochzeitssuppe
mit Eierstich, Spargel, GemUsejus,

Eiernudeln und Fleischklochen
(Abb. siehe unten) 595 €

Preise pro Person

Steinpilzcreme-Suppe 6,95 €

Beilagen: Preise pro Person
Kartoffel-Gratin 3,60€
Getriiffeltes Kartoffel-Gratin 4,60 €
Thiiringer Kartoffelkl63e 2,80€
Speckrosenkohl 3,20€
Apfelrotkraut 2,50€

Desserts:

Zimt-Panna Cotta

mit Glihweinbeeren
(Abb. siehe unten)

Portion 200 ml 4,50€

Preise pro Person

Lebkuchen-Tiramisu

mit Spekulatius und weihnachtlichen
Frichten (Abb. siehe unten)

Portion 200 ml 4,50€

AT

- Y. y
C S € S

- 7y



Kulinarische Geschenk-ldeen

Kulinarische Geschenke zum Fest

Uberraschen Sie Ihre Verwandten, Freunde
oder Kunden mit unseren liebevoll
verpackten Wurstprdsenten und erlesenen,
kulinarischen Geschenkideen

fiir Feinschmecker.

Gerne stellen wir auch Prédsentkérbe nach
lhren Wiinschen zusammen.

Unser Verkaufsteam in den Filialen berct
Sie gerne.

Geschenkkarton ,Weihnachten”

Inhalt: 3 Wurstgldser und 2 Wurstdosen
(nach Wahl) sowie 1 luftgetrocknete
Mettwurst

Sstick 25,00 €

Leberkdse ,HUPFER"
Weihnachts-Edition - dekorativ verpackt
Leberkése aus eigener Herstellung -

verfeinert mit Rostzwiebeln
und Apfeln Stuck  6,99€

A
x~ X K qi*
X Xy

Dekorativer Weihnachtsstiefel

gefullt mit Neubauer Spezialitdten in
Glasern oder Dosen (nach Ihrer Wahl)

Stick ab 12,90 €

NEUBAUERS
Echte Braunschweiger Originale

Mini-Braunschweiger

in der neuen runden Schmuckdose. Shaunscheibeisoeniicn)
Die Original Braunschweiger Spezialitat N e
hergestellt nach traditionellem

Rezept.
stuck 7,90 €

Eichsfelder Mettwurst

dekorativ verpackt in
weihnachtlichem Geschenkpapier

Stuck 9,90 €

fleischerei & catering

NEUBAUERS®

Spezialitdtenkoffer

z.B. 1 Glas und 2 Dosen
Neubauers Wurstspezialitdten
im Geschenkkarton dekorativ
verpackt.

Stuckab 13,90 €

Echte Braunschweiger Originale

GenieBen Sie nur das Beste

Original Braunschweiger Wurstspezialitaten -
hergestellt nach traditionellen Rezepten.




Kulinarische Geschenk-ldeen

Préisentservice flir Firmen

Unsere handwerklich )
hergestellten Braunschweiger f
Wurstspezialitdten in reprasentativer
Geschenkverpackung sind

erlesene Geschenkideen fir Ihre
Geschéftspartner, Kunden und
Mitarbeiter.

,Neubauers Weihnachts-Salami”

Eine schmackhafte Salami aus eigener
Herstellung mit Weihnachtsmann-

Motiv (ca. 300 g)
100g 2,98€

Mini-Braunschweiger in
Schmuckdose, Wurst ohne Ende im
Geschenkkarton, Spezialitatenkoffer
oder Prasentkdrbe — gerne
unterbreiten wir lhnen spezielle
Firmenangebote. Auf Wunsch
Ubernehmen wir fir Sie auch den
Versand. Sprechen Sie uns an...

Geschenk-Hotline, Tel. 0531 2900745

Dekorative Weihnachtskugel
geflllt mit ca. 100 g luftgetrockneter

Mettwurst
Stuck 9,90 €

fleischerej & catering
NEUBAUERS

Die Braunschweiger Mettwurst ohne Ende

Jubildums-Mettwurst
Limitierte 125 Jahre-Edition

Diese herzhafte Mettwurst
wird von Meisterhand
hergestellt, mit Natur-
gewdrzen verfeinert und im
dekorativen Geschenk- ’
karton verpackt

Stick 8,90 €

Geschenk-Gutschein

® Die ideale Geschenkidee fur jeden

® - Anlass. Betra h Wahl
® . g nach Wa
e® 5 ab  10,00€
®

Wurst ohne Ende
Unsere Wurstspezialitat im
Geschenkkarton dekorativ

verpackt. 1]
Stick 14,90 € (I




I & Partyservice-Hits: November — Februar
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Partyservice-Highlight des Monats

Ente mit Wirsing, Bregenwurst mit
Braunkohl, Lebkuchen-Mousse...

Abgestimmt auf die jeweilige Jahreszeit
kreiert unser Klichenchef fiir Sie ein
monatlich wechselndes Partyservice-
Highlight.

DARTYSERVICE
HOTLINE

< Freitag
Montag bis Frei
10:00 bis 15:00 Uhr

Telefon 0531

Zum Vorzugspreis erhalten Sie fir

10 Personen (oder mehr) jeweils ein
schmackhaftes Fleischgericht mit saisonalen
Beilagen und ein leckeres Dessert.

lhre Gdste werden begeistert sein...

November 2025

Halbe ofenfrische Ente

mit geschmortem Preiselbeerwirsing und
hausgemachtem Kartoffelgratin
(Abb. siehe unten)

Dessert: Mandel-Grie3flammerie mit Eierlikor
und Pflaumenkompott

Abholpreis fiir 10 Personen 219,00 €

Dezember 2025

Schweinefilet

mit Birnensenf-Kruste in leichter
Madeirasauce; dazu reichen wir
WallnuBbutter-Spatzle

und BroccoligemUse

(Abb. siehe rechts)

Dessert: Lebkuchen-Tiramisu
mit Spekulatius-Crumble

Abholpreis fiir 10 Personen 179,00 €

Januar 2026

Braunkohl-Essen

Deftiger, hausgemachter Braunkohl mit
Neubauers frischer und gerducherter
Bregenwurst sowie saftigem Kasselernacken,
Senf und Dampfkartoffeln

Februar 2026

Saftiger Spanferkelbraten

mit Brombeersauce; dazu servieren wir
Speckrosenkohl und hausgemachtes
Kartoffelgratin (Abb. siehe unten)

Dessert: Schoko-Truffelmousse
mit Haselnusskrokant

Abholpreis fiir 10 Personen 149,00 €

Dessert: Cappuccino-Creme auf
Dessertkirschen

Abholpreis flr 10 Personen 169,00 €



Silvester-Angebote giiltig vom 29. - 31.12.2025 \/ Silvester-Highlights — heil8 aus dem Ofen

Liebe Kundin, lieber Kunde, Silvester-Highlight Nr. 1
mﬁm Wﬂm WJW ab 4 Personen

winschen Thnen Rinderfilet Wellington*
frisch aus dem Ofen (im Stlck),

Familie Newbaner & Team mit Burgunder-Sauce und
: getriiffeltem Gratin -~ pro Person 32,90 €

Silvester-Highlight Nr. 2

ab 10 Personen

HeiBer Grillschinken*
frisch aus dem Ofen (im Stiick),

Gulasch ,halb und halb” . [ B dazu: Schlemmerkrautsalat, leckeren

aus der zarten Keule. Magere . :‘. “’ Grill-Kartoffelsalat und 1/2 Zwiebel-

kurante Stticke vom Rind . - Baguettebrot im Stiick o person 1490 €
und Schwein 100g 1,69€ > P g
Jagdwurst Braunschweiger Mummeleberwurst

Unsere pramierte Wurstspezialitat, e ; : - _—
verfeinert mit Braunschweiger . : 3 ~ W G- i
Mumme und erlesenen Gewdrzen ‘ q ' - . Y e

und Krautern
100g 1,89€

Spitzenqualitat; auch als
Portionswurst erhéltlich ~ 100g 1,89€

Neubauers Blockmett

Probieren Sie unsere beliebte .
Mett-Spezialitst 100g 1,39€ Nseu

ppte
ﬁszcuscmrr E

Rinderfilet Wellington

Wiener Wiirstchen

aus eigener Herstellung,

frisch aus dem Rauch 100 1,99 €
rlechats dem Rauc E ! Die Silvester-Hits bitte bis spatestens

20.12.2025 vorbestellen.

Neubauers Fleischsalat

e & >
mit Joghurt - o s zwischen 17.30 Uhr und 19.00 Uhr in
eine Salatspezialitat unserer Filiale am Nibelungenplatz
aus eigener Herstellung ~ 100g 1,69 € (Eingang iiber den Hof).

* Die Abholung erfolgt am 31.12.2025




Neubauers Fondue-Spezialitdten " Neubauers Raclette-Platten

Die Abholung fiir Silvester

erfolgt am 31.12.2025 zwischen
17.30 Uhr und 19.00 Uhr in unserer
Filiale am Nibelungenplatz

Die Fondue- und (Eingang iiber den Hof).

Raclette-Platten
und die
Mitternachtssuppe
bitte 2-3 Tage
vorher bestellen.

Gemischte Raclette-Platte
ab 4 Personen

Fleischauswahl:

Schweinefilet, Rinderfilet, Kikok
Hahnchenbrustfilet, LammrUckenfilet,
Iberico Ruckensteaks, Mini-Scampispiele,
Pflaumen im Speckmantel, Saucischen

Fiir Weihnachten
bitte bis
spatestens
13.12.2025 und
fir Silvester bis
20.12.2025
vorbestellen.

Kaseauswahl:
Dachsteiner, Appenzeller und Kutscher-
kase (bayerischer Raclettekase)

Pro Person 19,90 €

Gemischte Fondue-Platte

ab 4 Personen Gourmet Fondue-Platte

Schweine- und Rinderfilet, magerer ab 4 Personen

Kasselerrticken, Putenbrust- und Schweine- und Rinderfilet, Lammbhifte
Hahnchenfilet (alles in kleinen, kuranten und Hirschriicken, magerer Kasselerrticken,
Stlicken auf Platte angerichtet), kleine Putenbrust- und Hahnchenfilet (alles
Hackfleischbéllchen, Saucischen, frische in kleinen, kuranten Stticken auf Platte
Mini-Bratwurst, Mini-Braunschweigbeif3er angerichtet), kleine Hackfleischballchen,
sowie 3 hausgemachte Dips Saucischen, frische Mini-Bratwrstchen, Mini-

Pro Person 19,90 € BraunschweigbeiBer sowie
3 hausgemachte Dips

Pro Person 20,50 €

Mitternachtssuppe
mit Tomaten, Chilli, Paprika, Mettballchen,

Zwiebeln und weillen Bohnen
ab 4 Personen ProPerson 5,95 €




Kontakt und Filialen

Sie planen ein Firmen-Event, eine Party, ein
grolSeres Familienfest oder eine Vereinsfeier.
Damit Ihre Feierlichkeit ein voller Erfolg wird,
steht bei uns am Anfang die individuelle,
personliche Beratung.
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NEUBAUER
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’ .o Cateriny
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Unsere Mitarbeiterinnen vom
Catering-Team, Gabriela Bartl und
Rebekka Heimbach, freuen sich
auflhren Anruf.

UND MEHR
:' &
3

jeRen Sie nu" das Beste

Geni

Unsere 56-seitige Partyservice-Broschdiire
erhalten Sie in allen Neubauer-Filialen sowie
Online unter www.fleischerei-neubauer.de

10:00 bis 15:
Telefon 0531

Filialen Impressum
Nibelungenplatz 11 Herausgeber:
Tel. 0531 322315 Fleischerei und Partyservice Neubauer GmbH & Co. KG

Ottostral3e 3

Neubauers Schlemmerland 38112 Braunschweig

iTml ez 'ﬂeidberg' Tel. 0531 2395516

el 0531696990 info@fleischerei-neubauer.de

Filiale BS-Lehndorf, Sulzbacher Str. 43 www.fleischerei-neubauer.de

Tel. 0531 59069866 Konzeption, Text, Fotos und Gestaltung

Filiale BS-Weststadt © Werner W. Scholz, Astrid Voges

im EKZ Elbestrale, Multimediale Werbekonzepte

Tel. 0531 847132 info@bilderfilm-werbekonzepte.de

Filiale Wolfenbuttel Alle Angebote freibleibend - solange der Vorrat reicht.
Elmweg 15, Ecke Doktorkamp Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Tel. 05331 9359980 Stand: November 2025



