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bitte rechtzeitig vorbestellen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

endlich liegt wieder ein Hauch von Friihling
in der Luft...

Unsere Fleischermeister und das Catering-
Team haben in den vergangenen Wochen
neue kulinarische Friihlingsgentisse und
Osterspezialitciten fir Sie kreiert. Auf

den folgenden Seiten finden Sie unsere
Osterangebote, feinste Fleisch- und
Wurstspezialitéiten, leckere Brunch-Ideen,
kiichenfertige Menus zum Osterfest sowie
kulinarische Préisente. Freuen konnen Sie sich
ferner auf saisonale Partyservice-Highlights
von Mcdirz bis August 2026. Mit unserem
Genussmagazin mdchten wir Sie gerne
kulinarisch bis in den Sommer begleiten.

Ihre Familie Neubauer & Team

Beispielfoto:
Osterliche Brunchplatte
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Roastbeefplatte
(ab 4 Personen)

Neubauers Roastbeef-Aufschnitt
aus eigener Herstellung mit
hausgemachter
Remouladensauce

(Abbildung siehe rechts)

12,00 €

pro Person

Feine Kdseauswahl
(ab 4 Personen)

Gouda,Pesto Rosso”,
RocheBaron, Paglietta,
Winzerkdse

und Téte de Moine

9,90€

pro Person

Osterliche Brunchplatte
(ab 4 Personen)

- Feurige Hahnchenspiel3e

- Hdhnchenbrust mit Curry-Frischkdse

- Geflugelsalat

- Hausgemachter Bratenaufschnitt mit Jus

- Schwarzwalder Schinken

- Sommersalami

- Kleine Fischvariation

- Halbe Eier

- Arla Kdseaufschnitt, natur & mit
Schnittlauch

- Gouda-SpieRe

- Butter
(Abbildung siehe links)
pro Person 15,90 €

Serviervorschlag:
Roastbeefplatte mit Remouladensauce — dazu
empfehlen wir unseren Waldorfsalat.

Vorbestellungen fiir Ostern

bis 28.03.2026

Schafskédse-Mdhrenterrine
mit Frischkase, Schafskdse, Mohren,

Spargel und Krautern
(Abbildung siehe unten) 1009 2,79 €
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Leckere, kalte Kostlichkeiten...

Unsere neuen hausgemachten
Késtlichkeiten werden dekorativ angerichtet
und verpackt in kleinen Boxen mit Click-
Klarsichtdeckel — ideal fiir den Transport,
die Aufbewahrung im Kihlschrank und
zum Servieren. Jede Schale ist ausreichend
fiir 2 Personen zum Abendessen bzw. fiir

4 Personen als Vorspeise. Flir eine grélSere
Anzahl von Gdsten, z.B. fr eine Einladung

zum Osterbrunch, kbnnen Sie nach Belieben Gefiillte Eier . Gourmet”

verschiedene Sorten kombinieren und so 8 halbe Ei f,','|| it Frischkse-C

selbst ohne viel Aufwand ein kleines, leckeres aloe tier, gefullt mit Frischkase-Lreme,
auf ThunfischsolRe

Buffet zusammenstellen.

Wir wiinschen Ihnen und Ihren Gdsten
guten Appetit...

Serviervorschlag: Gefiillte Eier ,Gourmet” und
Bldtterteig-Minis angerichtet auf weilser Platte
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_ Schale fiir 2-4 Personen 10,90 €

Bldtterteig-Minis

gefullt mit Lachstatar und
Meerrettich-Topping

Schale far 2-4 Personen 14,90 €
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bitte rechtzeitig vorbestellen

Curry-Crépe-Réllchen

gefullt mit gebeiztem Lachs und
Teriyaki-Sauce

Schale fur 2-4 Personen 10,90 €

Hédhnchenbrust

paniert und knusprig gebraten auf
Curry-Friichte-Sauce

Schale fur 2-4 Personen 10,90 €

. Vorbestellungen fiir Ostern

bis 28.03.2026

Antipasti ,Bella Italia”
mit GrillgemUse, eingelegten

getrockneten Tomaten, Mozzarella und

gehobeltem Parmesankdse
Schale fur 2-4 Personen 10,90 €

Zarte Entenbrust

auf Orangensauce mit
Frichten garniert

Schale fir 2-4 Personen

14,90 €



giiltig vom 30.03. bis 04.04.2026
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Lachs-Frischkéise-Terrine
Ein zart-cremiger Genuss aus

eigener Herstellung
(Abbildung siehe rechts) 100g 2,79 €

Mini-Quiche (vegetarisch)
gefullt mit feiner Gemuseauswahl —
abgerundet mit einer Basilikumnote

(Abbildung siehe unten)
1 ganze Quiche .
<@g1 1cm - ca. 225 g) stack 6,50 € Osterhasen Salami
L. . Salami mit Truthahnfleisch in
Mini-Quiche Hasenform — eine dekorative
gefillt mit Garnelen, Spargel, Frithlingslauch Osterspezialitat im Aufschnitt 100 g 2,19 €
- abgerundet mit feiner Limettennote L
1 ganze Quiche ~Happy Bunny
@11 cm - ca. 225 q) Stick 7,50 € . . Briihwurstpastete mit
Russisch Ei Osterhasen-Motiv 1009 1,89 €
mit Fleischsalat, 2 halben Eiern, N
Tomate und Gurke Riibli Rebell
(Abbildung siehe oben) Osterreichischer Schnittkése
Portion / ca. 220 g 3,60 € mit Bergbauern-Heumilch
915 nergestellt 1009 3,49 € Lauch-Schinken-Salat

Porree, Hinterschinken, feine Apfel,

Joghurt und Eier in einer feinen
Mayonnaisecreme 1009 1,89 €

ca. 50 % Fett i.Tr.

Vorbestellungen fiir Ostern

bis 28.03.2026

Frische Lammbkeule
Neuseelandische Lammkeule,
ohne Knochen

Rezeptidee 30 Osterfost

I\«@ UBAUERS

Backanleitung:

Die Mini-Quiche bei 130 °C im Backofen
kg 22,90 €

15-20 Minuten erwdrmen.
A EXTR . .
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Leberkdise ,HUPFER"

Unsere neue Spezialitat

Den Ostersching
inken aus d
€2. 15 Minuten abkihfen
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Preiselbeerrotkon ung Butterkartoffuly

Die Backanleitung fiir den
,HUPFER" finden Sie
aufdem Glas

Genielien Sie nur das geste
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Schwein & Kalb

Iberico Schweinekotelett

Eine besondere Delikatesse aus
den Eichenwaéldern Spaniens kg 35,90 €

Kaninchen & Ente

Kaninchen

Der ideale Osterbraten —
schmackhaft und kalorienarm,

frisch ca. 1,5 kg kg 18,90 €

Frische Kaninchenkeulen
fur klassische und mediterrane

Ostergerichte, ca. 300 g kg 26,90 €
Deutsche Flugente
Der leckere Osterbraten fir
Ihre Familie, ca. 2-3 kg kg 17,90 €
Entenkeule
von der franzosischen Barbarie-
Flugente kg 18,90 €
Entenbrustfilet
von der franzosischen Barbarie-
Iberico Schweinefilet Flugente kg 31,90€
Stiickgewicht: ca. 400 g kg 39,90 €
Gefiillte Schweinefilets
mit leckerer Frischkdse —
oder herzhafter Mettfullung
(Abbildung siehe unten) kg 25,60 € REZE
Kalbshackfleisch ) pT'TI bPp
|f(lrktolIeB\/ariatifo”rlwlen und e 239€ Si“;]’f:z‘ept fiir dje géfiillten
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Lamm

Heidschnucken Lammkeule

mit Knochen, eine regionale Spezialitat —
frisch aus der Heide.

Bitte bis spdtestens

21.03.2026 vorbestellen

Stlickgewicht: ca. 2-2,5 kg kg 23,90 €

Heidschnucken Riicken

wie gewachsen, eine regionale

Spezialitdt — frisch aus der Heide.

Bitte bis spdtestens

21.03.2026 vorbestellen

Stlickgewicht: ca. 2,5-3 kg kg 20,90 €

Neuseeldndische Lammbkeule

Frische Lammkeule ohne Knochen,
ca. 1,5 kg garfertig vorbereitet im
Bratschlauch mit Lauch, Karotten,
Sellerie, Knoblauch, Thymian

und Rosmarin. kg 23,90 €
Frische Lammkeule

Neuseelandische Lammkeule

ohne Knochen

(Abbildung siehe unten)

kg 22,90 €

Hahnchen

Kikok — das besondere Hdhnchen
Kikok-Hahnchen sind besondere
Markenhdhnchen, die auf Stroh gehalten
und traditionell mit Getreide gefuttert
werden. Ihr Fleisch ist zart und saftig.

Hédhnchenbrustfilet

Ein zarter, kalorienarmer
Fleischgenuss zum Fest

Kikok-Hédhnchen

im Ganzen kross gebraten schmeckt
es besonders lecker und saftig
Stiickgewicht ca. 1,3-1,6 kg kg 13,50€

kg 24,90 €
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Schnelle, feine Festtagsktiche. .. Fleischgerichte Beilagen Preise pro Person
Hahnchenkeule (Pollo Fino) und .

Duett vom Lach s( und Seet e)ufel Geschnetzeltes von der Kartoffelgratin 3,60€
(sous-vide vorgegart) Kikok-Hdhnchenbrust Bohnengemiise 300€
Was bedeutet Sous-vide-Garen? Sous- mit grinem und weiem Spargel, .

vide-Garen, aus dem Franzésischen ,unter Kirschtomaten in leichter Mediterrane

Vakuum®” ist eine Profi-Kochmethode Pommery-Senfsauce  pro Person 13,50 € Backkartoffeln 2,80€

bei der das Gericht in einem luftdicht Schweinefilet-Medaillons

verschlossenen Spezialbeutel bei niedriger Griine Bandnudeln 2,80 €
Temperatur im Wasserbad oder mit wahlweise in Steinpilzsauce

Wasserdampf langsam und schonend bzw. mit Rahm-

gegart wird. Garzeit und Temperatur werden champignons pro Person 13,90 €

dabei exakt auf jeweilige Stlick Fleisch / Rind lad

Fisch oder das Gemiise abgestimmt. Indaerrou a en‘ ) Desserts

Sie erhalten diese Produkte fertig zubereitet sz:mrcti %‘;82? mit klassischer Fillung

dhe Gerchte mur moch kurs b honer grleRouiade  properson 17,00€  Frische Erdbeercreme
Temperatur in der Pfanne bzw. im Backofen . . Mandelstiften

(Umluft) oder in der HeiBluftfritteuse Rosa gebratene Rinderhiifte !

(Abbildung siehe unten)
Portion 200 ml 4,50 €

in leichter Portwein-Sauce
mit gebratenen Krduterseitlingen

pro Person 15,90 €

erhitzt. Fiir die Zubereitung erhalten Sie
eine kurze Anleitung.

Kalbsinvoltini

gefullt mit Tomate und Mozzarella
in Pestorahm pro Person 15,90 €

Serviervorschlag: Fertig gegarte Lammkeule
Duett vom Lachs und Seeteufel mit

mediterranem Gemdse und Rosmarinkartoffeln

angeschnitten, in ihrer Sauce
und lecker abgeschmeckt.
(Frischgewicht 1,8 kg)

Ausgel6ste Maishdhnchen-Keulen Frisches mediterranes Gemtise fir 4 Personen Sttick 39,9\€ -
mariniert mit Honig und frischen Krautern mit Krauterbutter N Spiegelei Quarkcreme
(Sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel) (Sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel) Vorbestellungen fiir Ostern Pieg Q

mit Aprikosenlassi und gehackten Mandeln
00 000000000000 O0COCOCOGSS

Fur ca. 2 Personen (ca. 400 g) Stiick 9,90 € Fur ca. 2 Personen (ca. 350 g) Stiick 6,60 €

: (Abbildung siehe unten)
bis 28.03.2026 Portion 200 ml 4,50€
Duett vom Lachs und Seeteufel Rosmarinkartoffeln
mit frischen Krautern (Sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel) Die Abholung in unseren
(Sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel) Fir ca. 2 Personen (ca. 400 g) Stick 5,60 € Filialen erfolgt am Ostersamstag Y : '
Fir ca. 2 Personen (ca. 300 g) Stiick 12,90 € bis spitestens 12:30 Uhr. » N /7
ol
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== Kulinarische Geschenkideen

bitte rechtzeitig vorbestellen

-

Genuss-Box

~Braunschweiger Wurstspezialitdten”

3 Gldser und 2 Dosen

- Neubauers Wurstspezialitdten sowie 4 kleine

R Braunschweig-Bei3er — dekorativ

verpackt im Geschenkkarton. stuck 19,90 €

Leberkdse ,HUPFER”
Unsere neue Spezialitat
aus eigener Herstellung -
als kleines Mitbringsel
Osterlich dekoriert

Stuck  6,99€

Genuss-Box ,Wein & Wurst”

1 Flasche erlesener Wein (weil3 oder rot nach Wahl),

1 Jubildumsmettwurst und osterliche StBigkeiten - & AW Deko-Beispiel:

dekorativ verpackt im Geschenkkarton.k 29,90 € - 3 Die Wurst ohne Ende"
Stlc y

erhalten Sie ohne
Osterdekoration.

Genuss-Box ,,Herzhaft trifft St”

3 Glaser Neubauers

Wurstspezialitaten, 1 Glas Schweinegulasch

sowie 1 Tute erlesene Pralinen — dekorativ

verpackt im Geschenkkarton. Stick 29,90 €

Neubauers Mettwurst ohne Ende
Unsere Braunschweiger

Wurstspezialitat Stuck 12,90 €
Dekorativ verpackt im
Geschenkkarton Stuck 14,90 €

LIl \\
L(isC/ y
(A\CA;[[ /

A METTWU

' ' \\\ AVE ) \ \‘\\
) Q \ = \
o F \\ \‘
2 ROHE OSTERNY s
= —
/‘ g \ ;Bes(e///
51 Uberraschungstiite ,Ostern” i
4 z.B. 1 Glas und 2 Dosen Neubauers Geschenk-Gutschein

Wurstspezialitaten sowie eine Die ideale Geschenkidee fiir jeden

kleine dsterliche StRigkeit und Anlass. Betrag nach Wahl

Neubauers Kiichentimer. ab 10,00€

Stickab 15,90 €
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Saisonale Partyservice-Hits Juni

Zartes Rinderhliftgeschnetzeltes

nach,Stroganoff-Art” mit frischen
Champignons, GewUrzgurke und
Rote Bete. Dazu reichen wir
Butterspatzle.

Dessert:

Panna Cotta mit Himbeermark
und Limettenabrieb

Spargel, Erdbeeren, Pfifferlinge,
Heidelbeeren...

Abgestimmt auf die jeweilige
Jahreszeit kreiert unser
Ktichenchef fiir Sie ein monatlich
wechselndes Partyservice-

Highlight. Bei den Meniis geben Preis fiir 10 Personen 189,00 €
stets saisonale und regionale Aoril
Produkte den Ton an. pri Juli
Pulled Pork . .
. vom Kasselernacken mit frischen Frisches Farsenroastbeef
Marz Roggenkriistchen. Dazu reichen wir kalt aufgeschnitten mit Remouladensauce, .
Héhnchenb Gesch | Dilikrautsalat. Bratkartoffeln und einem frischen Salat der Zartes Schweinefilet
a f?C er{ rust- ‘€5C netzeltes Dessert: Saison. frischen Rahmpfifferlingen und
vom Kikok-Hahnchen in Pfefferrahmsauce Mangotiramisu mit frischen Dessert: hausgemachtem Kartoffelgratin
mit Kirschtomaten, Frihlingslauch karamelisierten Mangosttickchen Cheesecake-Creme mit frischen Dessert:
und Paprika. Dazu servieren wir und frischer Minze Heidelbeeren und Minze Erdbeertiramisu mit frischen
Gemusespaghettiin Olivenol geschwenkt. (Abbildung s. Seite 15 unten) (Abbildung s. oben rechts) . Erdbeeren und gehackter Minze
Dessert: Preis fiir 10 Personen 159,00 € * Preis fir 10 Personen 199,00 € Preis fiir 10 Personen 179,00 € *

Brombeer-Frischkdsecreme mit Orangen-

zesten und frischer Zitronenmelisse

(Abbildung s. unten) . * Abholpreis — bei Selbstabholung in

Preis fiir 10 Personen 169,00 € * Mai J— _ unserer Partykiche am Nibelungenplatz 11.
~ Auf Wunsch liefern wir auch gegen Aufpreis.

Frischer Braunschweiger Spargel

mit Schweineschnitzel, rohem und
gekochtem Schinken. Dazu servieren wir
Dampfkartoffeln und Sauce Hollandaise.
Dessert:

Frische Erdbeercreme mit Baisercrunch

und gerdsteten Mandelstiften

Preis fur 10 Personen 195,00 € *

Serviervorschlag:

Pulled Pork — Diesen Fleischgenuss mit
Krautsalat kbnnen Sie wahlweise auf dem
Teller oder im Roggenkristchen anrichten.

Serviervorschldge:

Die Party-Highlights
werden in Schalen bzw.
auf Platten angerichtet.
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GenieBen Sie nur das Best

Unsere 8-seitige Grillbroschire finden Sie ab
Mitte Mdrz 2026 auf unserer Homepage:
www.fleischerei-neubauer.de

Impressum
Herausgeber:

Fleischerei und Partyservice Neubauer GmbH & Co. KG

Ottostrale 3, 38112 Braunschweig
Tel. 0531 2395516
info@fleischerei-neubauer.de
www.fleischerei-neubauer.de

Konzeption, Text, Fotos und Gestaltung
© Werner W. Scholz, Astrid Voges
Multimediale Werbekonzepte
info@bilderfilm-werbekonzepte.de

Alle Angebote freibleibend - solange der Vorrat reicht.
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: Februar 2026

Grillspezialitéten 2026

Sie lieben XXL-Steaks und lhre Freunde

bevorzugen eher vegetarische Grillgentsse?

Kein Problem — in unserer Grillbroschtire 2026
finden Sie leckere Grillspezialitdten vom
Schwein, Gefligel, Rind und Lamm sowie
eine Auswahl vegetarischer und veganer
Késtlichkeiten.

Bei unseren Fleischspezialitéten kénnen Sie
je nach persénlichem Geschmack wdhlen
zwischen ,natur’, gewdrzt, mariniert oder
gefillt.

Unser Verkaufs- und Partyservice-Team
berdt Sie gerne bei der Produktauswahl!
und Planung lhrer Grillparty...

PARTYSERVIC.E‘
HOTLINE

. 15-00
10:00 bis 15
Telefon 0531 2900745

Filialen

Nibelungenplatz 11
Tel. 0531 322315

Neubauers Schlemmerland
im EKZ Heidberg,
Tel. 0531 696990

Filiale BS-Lehndorf, Sulzbacher Str. 43
Tel. 0531 59069866

Filiale BS-Weststadt, im EKZ Elbestralle,
Tel. 0531 847132

Filiale Wolfenbuttel
Elmweg 15, Ecke Doktorkamp
Tel. 05331 9359980




