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Weihnachtsfeier Specials

Entenkeule oder Gansekeule

Flir Ihre private oder geschdftliche Weihnachtsfeier
haben wir im November und Dezember zwei echte
,Gefliigel-Klassiker”im Angebot. Selbstverstédndlich
bieten wir Ihnen diese Gerichte auf Wunsch auch
als komplette Mentis mit Suppe und Dessert nach
Wah! an.

ab 10 Personen

-
—— > I ' ~
Fohs
Geschmorte Entenkeule
mit So8e, Apfelrotkohl
und Thdringer Klbsen
pro Person Preis auf Anfrage
oder
mit So8e, Apfelrotkohl
und Kartoffelgratin
pro Person Preis auf Anfrage

Geschmorte Gansekeule

mit Sol3e, Apfelrotkohl

und Thdringer KId5en

pro Person Preis auf Anfrage
oder

mit So8e, Apfelrotkohl

und Kartoffelgratin

pro Person Preis auf Anfrage

Serviervorschlag -
die Speisen werden in
Schalen bzw. auf Platten
angerichtet.

Auf Wunsch erhalten Sie als
Beilage anstatt Thiiringer KI63en
auch Krduter-Servietten-Knédel.
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' -
) VRS
Weihnachtliches Biifett Dessert: ﬁ\ﬁ/ -4 -')

Lebkuchen-Tiramisu mit Kaffeelikor = "
und Vanillekipferl

ab 20 Personen

Apfel-Zimtmousse mit Glithweinbeeren
Warme Speise:

pro Person 29,90 €

Entenbrustfilet in OrangensoBe mit
Apfelrotkohl und Kartoffelgratin

oder

Wildschweinbraten mit Wacholderrahm an
Apfelrotkohl und Semmelknédel

Kalte Speisen:
Fischvariation mit Preiselbeersahne
Raucherlachsplatte mit Senf-Dill-Vinaigrette

Parma- und Serranoschinken an Feige und
Melone

Rosa gebratenes Roastbeef an Waldorfsalat

Schweinefilet-Medaillons mit Friichten und
Frischkdse Topping

Hahnchenbruststreifen an Feldsalat

Exotischer Garnelensalat

Kdsevariation mit Walniissen

Tafelbrotchen, Brot, Schmalz und Butter
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Valentinstag, Hochzeitstag oder Muttertag

Sie méchten lhre Freundin, Ehefrau oder Mutter, lhren Freund, Ehemann oder Vater
mit kulinarischen Késtlichkeiten tiberraschen? Wir haben die passenden Blifett- oder
Meniivorschldge mit Herz und beraten Sie gerne. Zum Start in den Tag empfehlen wir
Ihnen ein Sektfriihstiick mit unseren leckeren Herz-Canapés.

Herz-Canapés & Sekt
Verwdhnen Sie lhre Liebsten
doch einfach mal mit einem
gemeinsamen Sektfriihstick:

12 Herz-Canapés

2 Piccolo Sekt
1 Rose 29,90 €

NEUBAUER’

Risliny 5ue h
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Hochzeit - Der schonste Tag...

Bei der Vorbereitung einer Hochzeitsfeier gibt es

viel zu bedenken. Vom Brautkleid tiber Gdsteliste, y
Raum- und Tischgestaltung bis hin zum festlichen &/” }{Méﬁ/&f
Menti oder Blifett sind im Vorfeld jede Menge

Entscheidungen zu treffen. Gerne unterstiitzen wir Unser er/esenes ka/t-warmes
Sie mit unserem know-how bei der Planung und Hochzeits-Blifett

Organisation von Polterabend und Hochzeitsfeier, A
damit Ihre Hochzeit wirklich zum schénsten Tag in finden Sieab S. 50

lhrem Leben wird. Wir kimmern uns auf Wunsch
neben Speisen und Getrdnken auch um die
stimmungsvolle Gestaltung der Location, Geschirr
und Servicepersonal.

Am besten vereinbaren Sie rechtzeitig einen
persénlichen Beratungstermin mit uns unter:
Telefon: 0531 322315 oder

Telefon: 0531 2900745

Hochzeitstorten

Unser Konditorenteam kreiert fiir Sie individuelle, i Y -
herzhafte Hochzeitstorten. i
i & ‘
:‘ : ,} - X . '.l

- / o | h‘\ ~ &,.. “4’ -
v 3%
= 1
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Hochzeitsbifett

ab 25 Personen

Suppe:
Hochzeitssuppe
oder

Fruchtige Tomatensuppe mit Gin verfeinert
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Kalte Speisen:

Zart rosa gebratenes Roastbeef auf Rucola mit
hauseigener Remoulade

Zarte Putenbrust auf Curry-Frischkdse

Gebackene Schinkenréllchen mit Ananas und Kdse
gefillt

Knusper-Hdhnchenfilet Tranchen auf Curry-Friichte-
SoBBe

Luftgetrockneter Schinken an Galia Melone
Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Pesto
Antipasti

Terrine von Edelfischen

Dialog von Rducherfischen an Meerrettich und Honig-
Dill-Senfsof3e

Asiatischer Glasnudelsalat mit Scampi,
Hédhnchenbrust und Gemtise

Sommerlicher Blattsalat mit Traubenkerndressing , ;

Kdseauswahl mit Friichten garniert i
Allerlei Kérnerbrote, Baguette, Tafelbrétchen "ﬁ
und Butter : m,& »
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Warme Speisen:

Hauptgerichte

- bis 40 Personen: 2 aus folgender Auswahl
—ab 41 Personen: 3 aus folgender Auswahl

Hochzeitsbraten aus der Rinderkeule an BarolosolSe
mit Gemuseplatte und Kartoffelgratin

Geschmortes Briistchen vom Land-Huhn auf
wiurzigem Ratatouille-Gemtise und kleinen Drillingen

mit Meersalz und Rosmarin gewtirzt

Zartes Schweinefilet mit frischen Champignons d la
Creme an sommerlichem Gemtise und Kartoffelgratin

Braten aus der Hirschkalbskeule mit
WacholderrahmsoflBe mit Rosenkohl und Butterspditzle

Lachsfilet mit Zitronen-Pesto mariniert und
gebratenen Heidekartoffeln

Zanderfilet auf Gurken-Dill-Gemdise in kérniger Senft-
Saat-Soflse an Langkornreis

Alternative vegetarische Hauptgerichte

Gelbe Tagliatelle mit geschwenkten Waldpilzen und

?}Scha/onen in leichter Senfsolse

" Mediterrane GemtUsepfanne mit Schafskdsehaube

Nudeln in Pesto-Rahm mit Zucchini, Zwergtomaten
und Wiesenchampignons
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Desserts in Miniglasern:
Cassis-Mousse mit gerdsteten Mandeln
Fruchtige Waldbeerengrtitze mit Vanillesolse

Schoko-Trtiffel-Mousse

pro Person 30,90 €
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Partyservice & Catering flir jeden Anlass...

Sie planen ein Familienfest, eine Geburtstagsparty,
einen Empfang, eine Vereinsfeier oder ein grof3es
Firmen-Event? Damit Ihre Feierlichkeit ein voller Erfolg
wird, steht bei uns am Anfang stets die individuelle,
persdnliche Beratung.

Bei kleineren Feierlichkeiten berdit Sie das
Verkaufsteam in unseren Filialen gerne. Fragen wie
,welche Mengen Canapés und Fingerfood benétige
ich pro Person” oder ,welches Blifett passt zu meinem
Anlass” werden hier vor Ort kompetent beantwortet.
Hier wird gerne auch Ihre Bestellung entgegen
genommen.

Bei grél3eren Feierlichkeiten, Tagungen, Kongressen
und Firmen-Events berdt Sie unser Partyservice-Team
in der Filiale am Nibelungenplatz in Braunschweig
(oder nach Absprache auch bei lhnen vor Ort).
Damit Sie sich in aller Ruhe um lhre Gdste und
Geschdftspartner kimmern kénnen, bernehmen
wir neben der Zubereitung von Themen-Blifetts
oder Mendis auch die komplette Planung und
Organisation lhrer Feierlichkeit ftir 10-1000
Personen. Zu unserem Rund-um-Service
' gehdren u. a.: Getrdnke, Zubehdr, Gestaltung
der Location, qualifiziertes Service-Personal..

Vereinbaren Sie einfach einen persénlichen
Beratungstermin mit unseren

.'k . Mitarbeiterinnen, Margrit Bosse oder
\ Rebekka Heimbach, Telefon 0531 322315

oder Telefon 0531 2900745.

Unsere Konditorin, Sabine Freise, prdsentiert neue
Kreationen flir herzhafte Pralinen.
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Qualitat, die man schmeckt

Am Anfang steht ein gutes Stlick Fleisch. Die Auswahl!
unserer hochwertigen Fleischspezialitéiten liegt in der
Hand unseres Seniorchefs Rudolf Neubauer.

Alle unsere Speisen werden stets frisch fiir Sie
zubereitet und bei der Zusammenstellung der Blifetts
und Mentis legt unser Kiichenchef grolsen Wert auf
die Verwendung von saisonalen und regionalen
Produkten.

& N

S
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Service rund um lhre Feierlichkeit

Zusiétzliche Dienstleistungen

Sie planen eine grélSere Familienfeier oder ein Firmen-
Event und méchten sich in Ruhe um lhre Gdste
kiimmern. Unser Partyservice-Team nimmt lhnen auf
Wunsch nicht nur die Zubereitung der Speisen ab.
Gerne kiimmern wir uns auch um die Beschaffung und
den Aufbau von Tischen, Stiihlen, Blifett, Zapfanlage
usw. und stellen Ihnen unser qualifiziertes Service-
Personal zur Verfiigung.

Verleih

Es gibt fast nichts, was Sie bei uns nicht ausleihen
kénnen. Sprechen Sie uns an — wir erstellen hnen
gerne ein Angebot.

Informationen zu Allergenen

Liebe Kunden,

falls Sie von einer Lebensmittelallergie betroffen sind
oder Fragen zu Zusatzstoffen in unseren Produkten
haben, sprechen Sie uns bitte an. Gerne helfen wir
lhnen weiter.
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Geschdfts- und Lieferbedingungen

Abholung und Offnungszeiten:

Soweit nicht anders vereinbart, erfolgt die Abholung
Ihrer Partyservice-Bestellung in unserer Filiale am
Nibelungenplatz 11, 38106 Braunschweig (liber den
Hof, dann links).

Nach vorheriger, gesonderter Absprache ist bei
kalten Speisen werktags unter Umstdnden auch eine
Abholung in unseren Filialen méglich. Bitte sprechen
Sie unser Verkaufsteam an.

Unser Party- und Lieferservice am Nibelungenplatz
ist von Montag bis Samstag ganztdgig fiir Sie da.
Dartiber hinaus kbnnen dort kalte und warme Speisen
auch sonntags bis 13.00 Uhr abgeholt werden — ab
13.00 Uhr nur auf Anfrage.

Anlieferung am Sonntag auf Anfrage.

Anlieferung:

In der Stadt Braunschweig und der Stadt Wolfenbdittel
betrdgt die Anlieferpauschale unter 150,00 €
Warenwert 25,00 €. Ansonsten berechnen wir (pro
Anlieferung) 20,00 €. Bei Lieferungen aulserhalb der
Stddte Braunschweig und Wolfenblittel berechnen wir
0,90 €/km fiir Hin- und Riickfahrt.

Bei Anlieferung unter 50,00 € Warenwert berechnen
wir eine dem Aufwand entsprechende Entschddigung.

Leihgebiihren:

Die Preise fiir Blifetts oder warme Speisen gelten
ohne Warmhalterechauds. Flir Warmhalterechauds
berechnen wir 8,00 € pro Stlick Leihgebihr
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Gewadhrleistung:

Wir liefern stets zuverldssig und plnktlich. Aus
personellen oder organisatorischen Griinden
behalten wir uns aber eine zeitliche Abweichung

von +/- 30 Minuten vor. Diese geringfligigen
Zeitliberschreitungen berechtigen nicht zum
Vertragsrticktritt, zur Annahmeverweigerung oder zur
Rechnungsminderung. In Féllen von héherer Gewalt
tbernehmen wir fiir verspdtete Lieferungen keine
Haftung.

Preise:

Alle Preise enthalten 7 % gesetzliche Mehrwertsteuer
und verstehen sich bei Abholung lhrer Bestellung

in unserer Filiale am Nibelungenplatz 11 in

38106 Braunschweig.

Sollten Sie Zusatzleistungen, wie Geschirr oder weitere
Serviceleistungen in Anspruch nehmen, erhéht

sich der Rechnungsbetrag, da wir in diesem Fall
unsere gesamte Lieferung/Dienstleistung mit 19 %
Mehrwertsteuer berechnen muissen. Alle Angebote
sind freibleibend.

Zahlung:

Die Zahlung erfolgt, falls nicht anders vereinbart, bei
Abholung bzw. Lieferung oder Riickgabe des Leergutes.
Fiir Firmenkunden kann die Rechnungsstellung
gesondert vereinbart werden.
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Riickgabe von Geschirr: Schlussbestimmungen:

Das Leergut ist in sauberem und vollstdndigem Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Zustand innerhalb von 3 Tagen nach Mit Erscheinen einer neuen Partyservice-Broschdire
Abholung/Lieferung am Nibelungenplatz 11, verliert dieser Katalog seine Gliltigkeit.

38106 Braunschweig oder in unseren Filialen

zurlickzugeben. Fiir die Abholung von Leergut beim Gerichtsstand und Erfiillungsort ist Braunschweig.
Kunden berechnen wir mindestens 30,00 €.

Sollten wir auch die Reinigung tibernehmen, so gilt die Stand: Juli 2024

doppelte Leihgebihr bzw. eine Reinigungspauschale
von 40,00 € pro Arbeitsstunde. Fiir fehlende oder
beschddigte Artikel muss der Kunde Schadensersatz
leisten.

Anderungswiinsche oder Riicktritt:

Falls sich die Personenzahl fiir Ihre Bestellung
kurzfristig dndern sollte, teilen Sie uns dies
bitte bis spcitestens flinf Tage vor dem
vereinbarten Liefertermin mit. Spdter
eingehende Anderungswiinsche
kénnen wir aus logistischen Griinden
leider nicht mehr berticksichtigen.

Bei einem RUcktritt muss der

Kunde Schadensersatz gemdls den
Bestimmungen des Blirgerlichen
Gesetzbuches (BGB) leisten.
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Filialen

Filiale und Partyservice-Zentrale
Nibelungenplatz 11, Tel. 0531 322315
Partyservice-Zentrale Tel. 0531 2900745

Neubauers Schlemmerland
im EKZ Heidberg, Tel. 0531 696990

Filiale BS-Lehndorf
Sulzbacher Str. 43, Tel. 0531 59069866

Filiale BS-Weststadt

im EKZ ElbestralSe, Tel. 0531 847132

Filiale Wolfenbdittel,

Elmweg 15, Ecke Doktorkamp, Tel. 05331 9359980

Verschenken Sie doch einfach mal erlesene,
kulinarische Genlisse. Unser Partyservice-
Geschenkgutschein ist die ideale Geschenkidee fiir
feierliche Anldsse: Geburtstag, Muttertag, Jubildum...
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Impressum

Herausgeber:

Fleischerei und Partyservice Neubauer GmbH & Co. KG
Ottostralse 3

38112 Braunschweig

Tel. 05312395516

www.fleischerei-neubauer.de

E-Mail: info@fleischerei-neubauer.de

Text, Fotos, Layout und Gestaltung

© Werner Scholz — Multimediale Werbekonzepte

Im Riepenfelde 16, 30966 Hemmingen

4. Uberarbeitete Ausgabe: Juli 2024

Mit Erscheinen dieses Kataloges verliert die 3. Ausgabe
vom Februar 2022 ihre Glltigkeit.

Alle Angebote freibleibend — solange der Vorrat reicht.
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Besonderer Dank

Bilder sagen mehr als 1000 Worte...

Mit den Fotos in dieser Broschiire mdchten wir lhnen
einen Einblick in die hochwertige Qualitdt unserer
Produkte und Dienstleistungen vermitteln. Die
Produktion dieser authentischen Bilder war fiir unsere
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter mit viel zusctzlicher
Arbeit verbunden. Wir méchten uns an dieser Stelle
bei unserem Partyservice-Team herzlich fiir das
persénliche Engagement, die Liebe zum Detail und die
Unterstlitzung des Fotografenteams bedanken.

Familie Neubauer



