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Liebe Kundin, lieber Kunde,

die ,Producer” in Newbauners
Festtagskiche haben beveits im
September mit dev Kreation newer
kulinarischer Ideen fin die Advents-
und Wethnachtszeit beqonmen. Die
Elevschermerister, der K&bohe%oheﬁ die
Konditorin und das gesamdte
Newbauwer-Team arbecteten
hievbel mit viel Freude
JHand in Hand, wm Thinen

Weihnachts-Spezialititen
Gaumenfreuden zum Fest

Fleischgerichte fiir GenielBer
Gefliigelspezialitdten sous-vide gegart

Spezialitdten im Glas
»Made with love” 8

Weihnachts-Angebote
Angebote vom 21.12. - 24.12.2026 1 O

Erlesener Fleischgenuss
Gefliigel, Kalb, Rind & Schwein 1 1

Weihnachtsfeier-Specials
Meniis mit Ente, Gans & Co. 1 4

-

ﬂ'w die bevorstehenden Festtage
newe evlesene kulinarische Gendisse

Viel spafs beim ,Stibern” in unserem
neuen Wethmachtsmagazin und
genussvotle Stunden winschen
Ihnen

Familie Newbaner & Team

Weihnachtliche Mentis
Wir kochen, Sie genieflen... 1 5

Geschenk-ldeen
Kulinarische Prasente 1 8

Partyservice-Highlights

November 2026 - Februar 2027

22

Silvester-Angebote
Angebote vom 28.12. - 31.12.2026 24

(Silvester-)Party-Highlights

HeiBBe Braten, Fondue, Raclette 2
Bestellméglichkeiten
So erreichen Sie uns... 2 8
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Antipasti,Bella Italia”

Vegetarische Antipastiplatte
~Bella Italia” sowie kalte Fisch- und
Fleisch-Kostlichkeiten

Unsere neuen hausgemachten
Késtlichkeiten werden dekorativ angerichtet
und verpackt in kleinen Boxen mit Click-
Klarsichtdeckel — ideal fiir den Transport, die
Aufbewahrung im Kihlschrank
und zum Servieren. Jede
Schale ist ausreichend fiir 2
Personen zum Abendessen
bzw. fr 4 Personen als
Vorspeise. Flir eine gréfsere
Anzahl von Gdsten kénnen
Sie nach Belieben
verschiedene

Curry-Crépe-Réllchen

gefullt mit gebeiztem Lachs
und Teriyaki-Sauce
Schale far 2-4 Personen 11,90 €

Sorten kombinieren und so selbst ohne
viel Aufwand ein kleines, leckeres Buffet
zusammenstellen.

Wir wiinschen Ihnen und lhren Gdsten
guten Appetit...

Hdhnchenbrust

paniert und knusprig gebraten auf
Curry-Frichte-Sauce
Schale far 2-4 Personen 11,90 €
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Neubauers Weihnachts-Spezialitditen '-

Orangen-Carpaccio
mit Feta und Granatapfelkernen

Schale fur 2-4 Personen 9,90 €
Vitello Tonnato

Rote-Beete-Carpaccio
mit Burrata
Schale fur 2-4 Personen 8,90 €

Vitello Tonnato

mit feinen Kapern und
leckerer ThunfischsoRe
Schale fur 2-4 Personen 13,90 €

Orangen-Carpaccio
mit Feta-Kdse

Antipasti,Bella Italia”

mit GrillgemUse, eingelegten
getrockneten Tomaten, Mozzarella und
gehobeltem Parmesankdse

Schale fur 2-4 Personen 11,90 €

Zarte Entenbrust

auf Orangensauce mit
Frichten garniert

Schale fur
2-4 Personen 11,90 €




Unsere
Spezialitditen im Bldtterteig
sind klichenfertig fur Sie vorbereitet.

Die Backanleitung erhalten Sie auf
Wunsch bei Abholung.

gefullt mit Kasseler

Stiick (mindestens 200 g) 8,50 €
gefullt mit Schweinefilet

Stiick (mindestens 200g) 8,90 €
gefullt mit Lachs

Stiick (mindestens 200g) 9,90 €

Serviervorschlag
Blditterteig-Teilchen

gefullt mit Schweinefilet umwickelt mit
herzhaftem Rippenspeck und umhullt von
einer Farce aus gebratenen Champignons
und Schalotten

Stiick (mindestens 200g) 9,50 €

gefullt mit Schafskase, Honig, schwarzem
Pfeffer und Petersilie
Stiick (mindestens 200 g) 8,50 €

gefullt mit gebratenen Champignons,
Zwiebeln, Camembert und Petersilie
Stick (mindestens 200 g)

8,50€




Quiche-Spezialititen

Mini-Quiches aus Vollkornteig mit leckeren,
herzhaften Fillungen nach Wahl.

Die Quiches sind fertig zubereitet und
mussen nur noch kurz in der Mikrowelle oder
im Backofen erwdrmt werden. Die Quiches
erhalten Sie ab 26. November 2026.

Gerne sehen wir lhrer Vorbestellung
entgegen. Die Backanleitung finden Sie
unten.

Mini-Quiche (mit Lachs)

gefullt mit Lachs, Garnelen, Zucchini, Méhren
und Dill — abgerundet mit feiner Ingwer-
Knoblauch-Note

1 ganze Quiche

(@11 cm -ca. 225 g) Stick  7,50€

Weihnachtsmettwurst

Braunschweiger Mettwurst

mit Cranberries und feiner Chilinote -
eine besondere Delikatesse

aus eigener Herstellung

100g 2,39€

Neubauers Winterleberwurst
mit Cranberry und Apfel

100g 249€

Mini-Quiche (mit Hdhnchenfilet)

gefullt mit Hihnchenfilet, Brokkoli und
Lauchzwiebeln — abgerundet mit feiner
Curry-Note

1 ganze Quiche

(@11 cm - ca. 225 q) Stick 6,50 €

Mini-Quiche (vegetarisch)
gefullt mit mediterranem Gemdse, rotem
Pesto, Tomaten, Paprika und Reibekdse —
abgerundet mit einer Basilikumnote
1 ganze Quiche

(@11 cm-ca.2259) Stick

6,50 €

Backanleitung: :
Die Mini-Quiche bel“
15-20 Minuten erwdrmen.

130 °C im Backofen

Schlesische weilSe Bratwurst
Eine traditionelle Weihnachtsspezialitat —

hergestellt nach original
schlesischem Rezept 100g 1,99€

Neubauers Mini-Kédsekrainer

Herzhafte Mettwurstchen aus eigener
Herstellung mit wirzigem Kase verfeinert —
ideal zur Brotzeit

(Abb. siehe links) 100g 249€




Neubauers Weihnachts-Spezialitditen

Winterzauber-Lachs-Terrine

Triiffelpastete gefullt mit Rote Beete und Sahnemeerrettich,
100g 299€ fein abgeschmeckt mit Dill und Zitrone
Luftgetrockneter
Rosmarin-Schinken
100g 2,99€
Rotweinkdise
von der Schénegger Kdse-Alm
100g 249€

Auberginen auf
Knoblauch Joghurt Creme
100g 2,29€

Fleischgerichte (sous-vide gegart) Geschmackserlebnis unserer sous-vide
Entenbrust und Ginsekeule gegarten Entenbrust und Gdnsekeule.

. .. Sie erhalten diese Produkte fertig zubereitet
fiir die schnelle Festtagskiiche im Vakuumbeutel und Entenbrust /

Was bedeutet Sous-vide-Garen? Sous- Gdnsekeule muissen nur noch kurz bei hoher
vide-Garen, aus dem Franzdésischen ,unter Temperatur im Backofen (Umluft) oder in
Vakuum” ist eine Profi-Kochmethode bei der der Heilsluftfritteuse erhitzt werden.

das Fleisch in einem luftdicht verschlossenen Auf Wunsch erhalten Sie auch die passende

Spezialbeutel bei niedriger Temperatur im
Wasserbad oder mit Wasserdampf langsam
und schonend gegart wird. Garzeit und
Temperatur werden dabei exakt auf das
jeweilige Stiick Fleisch abgestimmt.

Unser Kiichenchef hat fiir die bevorstehende
Advents- und Weihnachtszeit zwei neue
Gourmet-Produkte fiir Sie vorbereitet:
GenielSen Sie das perfekte, zarte und saftige

fertig zubereitete Sauce dazu.

ZUBEREITUNG
., Entenbrust &

aus dem aku At Gansekeule
Barbarie-Entenbrustfilet und in ejne ofe“:;beutel entnehmen
souzsagde vorgegart im \/akutémbEutel9 90€ Garzeit Enten este Form legen.
ca. tlc § . rustfilet. .
’ . bei 200 Grag im Backc'),fet. 1518 Min,
Hafermast-Gdnsekeule Garzeit Gansey en (Umluft)
sous-vide vorgegart im Vakuumbeutel bei 220 eule: 18> Min,

ca. 350 g Stuck 16,90 € rad im Backofen (Umluft)
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Made with love ... im Glas

Unter dem Motto ,Made with love” hat unser
Klichenteam neue, kdstliche Spezialitéiten
im Glas fiir Sie kreiert: Neubauers
Hochzeitssuppe ist der ideale Auftakt fiir Ihr
Sonntags- oder Weihnachtsmeni und mit
unseren Fonds im Glas (Gefliigel oder Rind)
kdnnen Sie schnell leckere Saucen fir Ihr
Festtagsessen zaubern.

Leberkdse ,HUPFER"

Unsere neue Spezialitat
aus eigener Herstellung
380 g Glas 5,99 €
Zubereitungs-Tipp:

Die Backanleitung fiir den

HUPFER" finden Sie
aufdem Glas

NEUBAUER
-
\ Cormymurst.Panne

Und wenn in der Hektik des Alltags die Zeit
zum Kochen fehlt, probieren Sie einfach
unsere neuen kiichenfertigen Gerichte im
Glas: Der Leberkdse wird schnell im Glas
gebacken, mit unseren Bolognese-Sof3en
,Classic” oder ,Vegan” zaubern Sie im
Handumdrehen ein schnelles Spaghetti-
Gericht und eine Currywurst-Pfanne mit Brot
oder Pommes schmeckt immer!

Currywurst-Pfanne

aus eigener Herstellung - zubereitet
aus Currywurst, Zwiebeln, Paprika und
Neubauers Spezial-Currysofle

380gGlas  5,90€




N U EALERS

Wan Birteet

S
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Rinderfond

aus eigener Herstellung — zubereitet mit
Rindfleisch, Zwiebeln

&
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und Gewiirzen 380gGlas 3,99 €
Hiihnerfond

aus eigener Herstellung —

zubereitet mit Hahnchenfleisch,

Karotten, Sellerie

und Salz 380gGlas 3,99 €

NEUBAUER®
\\ B\

N b

Neubauers Hochzeitssuppe
mit Eierstich, Spargel, Gemusejus,

Eiernudeln und
FleischkloBchen

380gGlas  5,90€

Tomatensol3e Bolognese ,Classic”

aus eigener Herstellung — zubereitet
aus Tomaten, Hackfleisch, Zwiebeln,
Karotten, Krautern
und Gewdirzen

380gGlas 8,90 €

Soja Bolognese ,Vegan”

aus eigener Herstellung — zubereitet
aus Tomaten, Sojaeiweil3, Zwiebeln,
Karotten, Krautern

und Gewdrzen

380gGlas  8,90€




Neubauers Bouillonwurst

deftig und lecker
im zarten Saitling 100g 1,89€

Raclette-Kdise

50% Fett i.Tr.
3 Monate gereift 100g 2,99€

Ital. Biiffelmilch Camembert

60% Fetti.Tr.
150 g Stiick 5,90 €

Rinderhdifte

von der deutschen Farse,
schén mager und zart

100g 2,98€

Hausgemachter
Krabben-Cocktail

mit Mandarinen und Champignons,
in einer leichten Cognac-Mayonnaise

100g 349€
Neubauers hausgemachte
Winterleberwurst
mit Apfel und Cranberry

100g 2,29€

Wir sagen Danke...

Bei Abholung lhrer
Weihnachtsbestellung
erhalten Sie ab dem

22. Dezember 2026 einen
Treuerabatt-Gutschein*,

*Einzulésen im Januar 2027
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Kalb und Schwein

Schweinerticken ,Weihnachten” —
‘ kichenfertig vorbereitet

Schweinerticken ,Weihnachten”*
mit Mett-Apfel-

Cranberry-Fillung kg 1840€
Alpenbraten gefiillt*

mit feinem Bréat, Bergkase, Speck,
Rostzwiebeln und Petersilie

vom Schweinerticken kg 18,40€
vom Schweinenacken kg 17,40€

TIPP:

Zu unseren kiichenfertigen Braten empfehlen
wir unsere hausgemachte Orangen-Pfeffer
Festtagssolle

Geflilltes Schweinefilet —
kiichenfertig vorbereitet

Orangen-Pfefferbraten
vom Schweinericken, gefillt mit
feinem Kalbsbrat, grinem Pfeffer,
WalnUssen und Petersilie, mit

Orange verfeinert kg 1840€
Iberico Schweinefilet

Spitze ohne Kopf

Stlickgewicht ca. 200 g kg 3590€
Iberico Schweinekotelett

eine Delikatesse — aus den

Eichenwaldern Spaniens kg 30,90€
Geflillte Schweinefilets*

gefllt mit einer leckeren Farce aus

Speck, Champignons,

Zwiebeln und feinem Brat kg 25,60 €
gefullt mit Neubauers Blockmett,

garniert mit kandierter Birne,

Walnissen und Cranberries kg 25,60 €

kiichenfertig vorbereitet in Backpapier —
gefullt mit einer Kréuterfarce, geschmorten
Champignons und

Cherrytomaten kg 25,60€
Kalbstafelspitz

das besondere

Gourmetstiick kg 2790€

* Bitte vorbestellen bis spdtestens

15.12.2026'!

Sie erhalten diese Artikel auf Bestellung
auch vor den Festtagen.



Ab Anfang Dezember
erhalten Sie bei uns auch
verschiedene Wildangebote.
Bei speziellen Wiinschen bitte
rechtzeitig vorbestellen.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 15.12.2026

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Wir beziehen unser Wildfleisch aus
heimischen Landesforsten und dem
Nationalpark Harz.

Um lhren vielfdltigen Bestellwiinschen
gerecht zu werden, beginnen wir jetzt schon,
unser Tiefkiihlhaus zu bevorraten, um keine
weiteren Zukdufe tédtigen zu mussen.

Rehkeule

mit Knochen ca. 1,30-2,50kg kg 29,90 €
Rehrticken

mit Knochen ca. 1,30-2,50 kg kg 59,90 €

Kaninchenkeule mit Rotkoh! und

l ‘iédeln (Serviervorschlag)

Hirschkeule

ohne Knochen,
sauber parierte Bratenstlcke

Hirschriicken
ohne Knochen, TA-Zuschnitt

Wildschweinkeule
ohne Knochen,

sauber parierte Bratenstlcke
Wildschweinrticken

ohne Knochen, TA-Zuschnitt

Kaninchen
frisch, ca. 1,8-2,5 kg

Kaninchenkeulen
ca. 3009

T1a Wildschweingulasch

la Hirschgulasch

kg 36,90 €

kg 59,90 €

kg 30,90 €

kg 34,90 €

kg 19,90 €

kg 29,90 €
kg 34,90 €

kg 39,90 €



Fleischgenuss: Gefliigel

Ab Anfang Dezember erhalten
Sie bei uns auch verschiedene,
wechselnde Gefliigelangebote.

Vorbestellungen zum Weihnachtsfest
bis spatestens 15.12.2026

Je nach Verfiigbarkeit bei unseren
Lieferanten nehmen wir lhre
Bestellung auch noch spater an.

Abholung ab 22.12.2026 zu
den Offnungszeiten

Franz. Barbarie Entenkeulen
ideal geeignet fur festliche

Schmorgerichte, ca. 350 g kg 19,90 €
Deutsche Flugente

Handelsklasse A, ohne Innereien,
Stlickgewicht ca. 3 kg kg 22,90 €

Entenbrustfilet

von der franzésischen Barbarieente
Handelsklasse A, ca. 350 g
mit Haut, ohne Knochen kg 31,90€

Dithmarscher Gans

aus bauerlicher Freilandhaltung,
mit Kopf u. Innereien,
Handelsklasse A,

trocken gerupft, 4,0-5,8 kg kg 28,90 €

Freiland-Hafermastgans

frische Schlachtung,
Handelsklasse A,
mit Innereien,

ca. 3,8-5,6 kg kg 24,90 €

Hafermast-Génsebrust

Handelsklasse A,

ca. 800-1300 g kg 39,90 €

Hafermast-Génsekeule

Handelsklasse A,
ca. 350-600 g

kg 39,90 €

Kikok= T

das besondere Hdhnchenﬂh'ﬁ_‘

Kikok-Hédhnchen

(bitte vorbestellen bis spatestens 15.12.2026)
im Ganzen kross gebraten schmeckt

es besonders lecker und saftig

Stickgewicht ca. 1,3 -1,6 kg kg 14,50 €

Hdhnchenbrust

(bitte vorbestellen bis spatestens 15.12.2026)
vom Kikok-Hdhnchen, mit Haut

und Knochen. kg 16,50 €
Hdhnchenbrustfilet

vom Kikok-Hdahnchen,

ohne Haut und Knochen. kg 25,90 €

Puten-Spezialitaten

(bitte vorbestellen bis spatestens 15.12.2026)
Die Geflugel-Klassiker zum Weihnachtsfest...

Junge Pute

Spitzenqualitdt aus der Region,

ca. 3-5 kg kg 14,50 €

Puten-Henne
ca. 6-8kg

Puten-Hahn
ca. 11-15 kg

kg 14,50 €

kg 13,90 €




A
Weihnachtsfeier-Specials

Entenkeule oder Génsekeule

Flr lhre private oder geschdiftliche
Weihnachtsfeier haben wir im November
und Dezember zweij echte ,Geflligel-
Klassiker”im Angebot. Selbstverstdndlich
bieten wir Ihnen diese Gerichte auf Wunsch

auch als komplette Mentis mit Suppe und
Dessert nach Wah! an.

Serviervorschlag:
die Speisen werden in
Schalen bzw. auf Platten
angerichtet.

-
“i

ab 10 Personen

Geschmorte Entenkeule

mit SofRe, Apfelrotkohl
und Thiringer KloRen
pro Person 17,20 €
oder
mit SoBe, Apfelrotkohl

und Kartoffelgratin
pro Person 18,00 €

Geschmorte Gdnsekeule

mit Sofe, Apfelrotkohl
und Tharinger Kl6en
pro Person 27,90 €
oder
mit SofRe, Apfelrotkohl

und Kartoffelgratin
pro Person 28,90 €




Unsere kiichenfertigen Advents- 1 gebratene Ente
upd Welhnach?smenus erhalten mit leckerer Sauce, Frischgewicht
Sie ab sofort bis zum 24.12.2026. pro Ente mindestens 3,0 kg

Die Hauptgerichte sowie die stuck 55,00€

Beilagen sind fertig gegart. 1 gebratene Ente
Fiir Weihnachten erbitten wir wie oben, sowie mit Apfelrotkohl und
lhre Vorbestellung der Meniis Thringer Kartoffelkl6Ben

bis spétestens 15.12.2026. Stack 75,00 €

Am Donnerstag den 24.12.2026
ist die Abholung von 09.00
bis 12.00 Uhr moglich.

Serviervorschlag:
Halbe Ente mit
Beilagen und Sauce

%
¥
1 gebratene Gans
mit leckerer Sauce, gefullt mit
Apfeln - Frischgewicht
mindestens 5 kg Stuck 129,00 € . S A
1 gebratene Gans finnweise zur Zubereitung der \3

wie oben, sowie mit Apfelrotkohl
und Thuringer
KartoffelkloRen Stuck 149,00 €

Die gebratene Gans ist ausreichend
fiir vier Personen. Bei den gebrate-
nen Enten rechnet man pro Person

eine halbe Ente.

kiichenfertigen Meniis:

Die kiichenfertigen Gerichte erhalten
Sie in Transportverpackungen.

Diese Verpackungen sind

nicht fir den Backofen oder

die Mikrowelle geeignet!

Zum Erwarmen der Speisen bitte
eigene, geeignete Behaltnisse
verwenden, um die Gerichte dann

im Backofen (bei 150 °C ca. 30-100
Minuten - je nach Artikel und Menge)
oder in der Mikrowelle zu erhitzen. N/}

Hirschbraten
mit Waldpilzrahm pro Person 18,90 €




Annahmeschluss fiir lhre
Meniibestellung ist voraus-
sichtlich der 15.12.2026

Abholung in unseren Filialen
am Donnerstag den 24.12.2026
von 09.00 bis 12.00 Uhr.

Die folgend angebotenen Gerichte werden
mit Liebe fir Sie vorbereitet, um Ihnen den
weihnachtlichen ,Klichenstress” zu ersparen.
Die Speisen sind gebraten, geschnitten und
mit schmackhaften Saucen fertig zubereitet.

Die Anleitung zum Erwarmen der Meniis
finden Sie auf Seite 15.

Fleischgerichte:

Rinderrouladen

hausgemacht mit klassischer
Fullung und leckerer Sofe

Preise pro Person

17,90 €

Serviervorschlag: Kombinieren Sie die
Rinderroulade mit Beilagen Ihrer Wahl/
(siehe Seite 17)

Schweinefilet-Medaillons

wahlweise in Steinpilzsauce- oder
mit Rahmchampignons

13,90 €

Kikok-Hdhnchen-Geschnetzeltes
mit grinem Spargel,
leckerer Rahmsauce und

getriiffeltem Kartoffel-Gratin 16,90 €

Gdnsekeule

groB3, zart gebraten mit
leckerer Sof3e

21,90 €

Entenkeule

zart gebraten,
dazu leckere Sofe

11,30 €

Hirschrouladen

gefullt mit Zwiebeln, Gurke
und Wildfarce in leckerer
Rahmsauce

Wildgulasch
mit Waldpilzen

17,90 €

15,90 €

Vegetarische Gerichte:
Preise pro Person

Winterwald-Lasagne

mit einer Haselnuss-Krauterkruste,
Steinpilzen, Maronen, Blattspinat und

Bergkdse
10,90 €

Winterlicher Kartoffelauflauf

mit Birne, Ziegenkése/Bergkdse,
Schalotten, Walnissen und Lauch

10,90 €

Schweinefilet-Medaillons mit
Rahmchampignons (Serviervorschlag)
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Kiichenfertige Menlis zum Fest

Bitte bestellen Sie Ihre Meniis
bis spatestens 15.12.2026 vor.

Abholung in unseren Filialen
am Donnerstag den 24.12.2026
von 09.00 bis 12.00 Uhr.

Die folgend angebotenen Gerichte werden
mit Liebe flir Sie vorbereitet, um lhnen den
weihnachtlichen ,Klichenstress” zu ersparen.
Die Speisen sind gebraten, geschnitten und
mit schmackhaften Saucen fertig zubereitet.

Die Anleitung zum Erwarmen der Meniis
finden Sie auf Seite 15.

Suppen: Preise pro Person

Neubauers Hochzeitssuppe

mit Eierstich, Spargel, GemUsejus,
Eiernudeln und Fleischkl6chen
(Abb. siehe unten) 595 €

Kiirbis-Orangensuppe

verfeinert mit Ingwer und Zimt 6,95 €
Beilagen: Preise pro Person
Kartoffel-Gratin 3,60 €

Getriiffeltes Kartoffel-Gratin 4,60 €
Thiiringer Kartoffelkl63e 2,80€
Speckrosenkohl 3,20€
Apfelrotkraut 2,50€

Desserts: Preise pro Person

Panna Cotta
mit Fruchtmark

Portion 200 ml 4,50 €

Schoko-Triiffel-Mousse

Luftig, cremiges Schokoladenmousse
mit leichter Triffelnote

Portion 200 ml 4,50 €




Kulinarische Geschenke zum Fest

Uberraschen Sie Ihre Verwandten, Freunde
oder Kunden mit unseren liebevoll
verpackten Wurstprdsenten und erlesenen,
kulinarischen Geschenkideen

fiir Feinschmecker.

Gerne stellen wir auch Prdsentkérbe nach
lhren Wiinschen zusammen.

Unser Verkaufsteam in den Filialen berct
Sie gerne.

Geschenkkarton ,Weihnachten”

Inhalt: 3 Wurstgléser und 2 Wurstdosen
(nach Wahl) sowie 1 luftgetrocknete
Mettwurst

stick 25,00 €

Lebgrkdse
* AN ,HUPFER"

Weihnachts-Edition -
dekorativ verpackt

Leberkase aus
eigener Herstellung -
verfeinert mit

1 Rostzwiebeln

und Apfeln

jeGlas 6,99€



Kulinarische Geschenk-ldeen

NEUBAUERS
Echte Braunschweiger Originale

Mini-Braunschweiger

in der neuen runden Schmuckdose. P
Die Original Braunschweiger Spezialitat i e L
hergestellt nach traditionellem

Rezept
Stuck 7,90 €

Langereifte Mettwurst

dekorativ verpackt in
weihnachtlichem Geschenkpapier

N stick 990€

i & catering

NEUBAUERS

Spezialitdtenkoffer

z.B. 1 Glas und 2 Dosen
Neubauers Wurstspezialitdten
im Geschenkkarton dekorativ
verpackt

Echte Braunschweiger Originale

Gerdellen Sie rur das Beste

Giriginal Braunschweiger Waritie:
nach traditicolien Rezepter

Stuckab 13,90 €




Préisentservice flir Firmen

Unsere handwerklich

hergestellten Braunschweiger
Wurstspezialitdten in reprasentativer
Geschenkverpackung sind

erlesene Geschenkideen fir Ihre
Geschéftspartner, Kunden und
Mitarbeiter.

Mini-Braunschweiger in
Schmuckdose, Wurst ohne Ende im
Geschenkkarton, Spezialitdtenkoffer [~
oder Prasentkdrbe — gerne
unterbreiten wir lhnen spezielle
Firmenangebote. Auf Wunsch
Ubernehmen wir fir Sie auch den
Versand. Sprechen Sie uns an...

Geschenk-Hotline: 05 31- 29 00 745
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NEUBAUVERS

Die Braunschweiger Mettwurst ohne Ende

Jubildums-Mettwurst
Limitierte 125 Jahre-Edition

Diese herzhafte Mettwurst
wird von Meisterhand
hergestellt, mit Natur-
gewdrzen verfeinert und im
dekorativen Geschenk-
karton verpackt

Wurst ohne Ende Stick 8,90 €

Unsere Wurstspezialitat im
Geschenkkarton dekorativ

verpackt
stick 14,90 €




Kulinarische Geschenk-ldeen

,Neubauers Weihnachts-Salami”

Eine schmackhafte Salami aus eigener
Herstellung mit Weihnachtsmann-
Motiv (ca. 300 g)

100g 2,98€

Dekorative Weihnachtskugel
gefullt mit ca. 100 g luftgetrockneter

Mettwurst
Stuck 9,90 €

Geschenk-Gutschein

Die ideale Geschenkidee fur jeden
Anlass. Betrag nach Wahl
ab 10,00 €
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Partyservice-Highlight des Monats

Ente mit Wirsing, Bregenwurst mit
Braunkohl, Lebkuchen-Mousse...

Abgestimmt auf die jeweilige Jahreszeit
kreiert unser Kiichenchef fiir Sie ein
monatlich wechselndes Partyservice-
Highlight.

|

PARTYSERVICE-
HOTLINE

is Freitag
15:00 Uhr

Montag b
10:00 bis
Telefon 05

Zum Vorzugspreis erhalten Sie fiir

10 Personen (oder mehr) jeweils ein
schmackhaftes Fleischgericht mit saisonalen
Beilagen und ein leckeres Dessert.

lhre Gdste werden begeistert sein...

November 2026

Ofenfrische Gdnsekeule
mit Rotkohl und Semmelknodeln
(Abb. siehe unten)

Dessert: Lebkuchenmousee mit
Vanillekipferl und Kaffeelikor

199,00 €

Abholpreis flir 10 Personen



Dezember 2026
Wildgulasch

zart geschmort, mit Waldpilzen

in leichtem Gin-Wacholderrahm;
dazu servieren wir Walnussspatzle
und Birnenhélften mit Preiselbeeren

Dessert: Weilles Mousse
mit Spekulatius-Crumble
und Orangenzesten

Abholpreis fiir 10 Personen 179,00 €
(ohne Abb.)

Januar 2027

Braunkohl-Essen

Deftiger, hausgemachter Braunkohl mit Februar 2027

Neubauers frischer und gerducherter .

Bregenwurst sowie saftigem Kasselernacken, Saftiger Spanferkelbraten

Senf und Dampfkartoffeln (Abb. siehe unten) mit Brombeersauce; dazu servieren wir
. . Speckrosenkohl und hausgemachtes

Dessert: Schoko-Truffelmousse Kartoffelgratin (Abb. siehe oben)

mit Giotto und

gehackten Dessert: Waldbeerengritze mit Vanille-

sauce, garniert mit frischen Beeren
Abholpreis fir 10 Personen 169,00 €

HaselnUssen.

Abholpreis fur
10 Personen

149,00 €




Schmorfleisch und
Sauerbraten

aus den besten Stlcken
der Keule von der

deutschen Farse 100g
Neubauers Mortadella
Spitzenqualitat, auch als
Portionswurst erhéltlich 1009

Neubauers Schinkenmett
mager und gewdrzt 100 g

Frische grobe Bratwurst

taglich frisch hergestellt
100 g

Braunschweiger
Heringssalat

aus eigener Herstellung
lecker gewdrzt 1009

22,90 €

1,89€

1,29€

1,49 €

2,19€

Braunschweiger Mettwurst

mit und ohne Knoblauch

100g 1,99€




Liebe Kundin, lieber Kunde,

ein frohes und gesundes newes jahr
winschen Thnen
Familie Newbaner & Team

Die Silvester-Hits bitte bis spdtestens

19.12.2026 vorbestellen.

* Die Abholung erfolgt am 31.12.2026
zwischen 17.30 Uhr und 19.00 Uhr in

unserer Filiale am Nibelungenplatz
(Eingang liber den Hof).

Silvester-Highlight Nr. 1

ab 4 Personen

Rinderfilet Wellington*

frisch aus dem Ofen (im Stuck),
mit Burgunder-Sauce und
getriiffeltem Gratin -~ pro Person 34,90 €

Silvester-Highlight Nr. 2
ab 10 Personen

HeiBer Grillschinken*
frisch aus dem Ofen (im Stiick),

dazu: Schlemmerkrautsalat, leckeren
Grill-Kartoffelsalat und 1/2 Zwiebel-

Baguettebrot im Stlick
; pro Person 14,90 €




Gemischte Fondue-Platte
ab 4 Personen

Schweine- und Rinderfilet, magerer
Kasselerrticken, Putenbrust- und
Hahnchenfilet (alles in kleinen, kuranten
Stucken auf Platte angerichtet), kleine
Hackfleischbéllchen, Saucischen, frische
Mini-Bratwurst, Mini-BraunschweigbeifSer
sowie 3 hausgemachte Dips

Pro Person 19,90 €

Die Fondue- und
Raclette-Platten
und die
Mitternachtssuppe
bitte 2-3 Tage
vorher bestellen.

Flir Weihnachten
bitte bis
spatestens
15.12.2026 und
fir Silvester bis
19.12.2026
vorbestellen.

Gourmet Fondue-Platte
ab 4 Personen

Schweine- und Rinderfilet, Lammhufte

und Hirschricken, magerer Kasselerrlicken,
Putenbrust- und Hahnchenfilet (alles

in kleinen, kuranten Sticken auf Platte
angerichtet), kleine Hackfleischballchen,
Saucischen, frische Mini-Bratwrstchen, Mini-
Braunschweigbei3er sowie

3 hausgemachte Dips

20,50€

Pro Person

Mitternachtssuppe

mit Tomaten, Chili, Paprika, Mettballchen,
Zwiebeln und weillen Bohnen
ab 4 Personen ProPerson 5,95 €



Die Abholung fiir Silvester
istam 31.12.2026 zwischen
9.00 Uhr und 12.00 Uhr méglich.

Gemischte Raclette-Platte
ab 4 Personen

Fleischauswahl:

Schweinefilet, Rinderfilet, Kikok
Hahnchenbrustfilet, LammrUckenfilet,
Iberico Ruckensteaks, Mini-Scampispiele,
Pflaumen im Speckmantel, Saucischen

Kaseauswahl:
Dachsteiner, Appenzeller und Kutscher-
kase (bayerischer Raclettekase)

Pro Person 19,90 €




i Sie:
Bitte beachter?
Aufgrund der Vielzahl

NEUBAUERS Vorbestell-App (il

. . Dezember ist d'ie App
Nutzen Sie fiir Ihre Vorbestellungen eaember et

offline.
gern unsere native Bestell-App fiir 241226 offine
Mac-0S oder Android

Noch nicht installiert ?

Dann einfach den
QR-Code scannen!

Apple
App Store Play Store

Aufunserer Webseite finden
Sie ein separates Online-Formular
fiir Ihre Weihnachtsbestellungen

www.fleischerei-neubauer.de/weihnachtsbestellungen

N E UBA UE R S F i I i a , en Wir empfehlen auch telefonisch eine

friihzeitige Bestellung, da wir in der Weihnachtswoche
nur bedingt telefonisch erreichbar sind.

Gern nehmen wir Ihre Bestellung auch persénlich
oder telefonisch in einer unserer Filialen entgegen.

Fleischerei und Partyservice Filiale BS-Nordstadt Filiale BS-Weststadt
Neubauer GmbH & Co. KG Nibelungenplatz 11 im EKZ ElbestraBle
Ottostrale 3 Tel.0531-322315 Tel.0531-84 7132

38112 Braunschweig Neubauers Schlemmerland Filiale Wolfenbiittel
Tel.0531-23 95516 im EKZ Heidberg Elmweg 15 / Ecke Doktorkamp
info@fleischerei-neubauer.de Tel. 05 31- 69 69 90 Tel. 053 31-93 59980

www.fleischerei-neubauer.de .
Filiale BS-Lehndorf
Sulzbacher Str. 43 Alle Angebote freibleibend

solange der Vorrat reicht.
Tel. 05 31- 59 06 98 66 Anderungen, Irrtimer und

Druckfehler vorbehalten.

Stand: November 2026





